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Vinho Hache Gran Reserva Pinot Noir 2008

Vinícola Hache

Safra 2008

País Chile

Região Valle del Cachapoal (Chile)

Tipo tinto

Castas Pinot Noir

Teor Alcoólico 13.5%

Maturação 12 meses em barricas de carvalho francês

Temperatura de
Serviço 16º a 18°C

Guarda até 2018

Decanter

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Se você leu Pinot Noir e pensou em uma explosão de frutas frescas, temos que anunciar que não é o que
esta entrega de entrega. O que é frutado é evoluído (bastante!), Com cerejas e groselhas sendo
percebidas de forma quase licorosa. O aroma ainda oferece notas refrescantes (como hortelã), além de
toques de caramelo e tabaco. Na boca é elegante e harmonioso, exibindo corpo médio, taninos leves e
bom frescor. Tem um final longo, de boa intensidade, que lembra goiabada. Enfim, um Pinot exótico e
bem interessante!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
vermelho rubi translúcido

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

licor de cerejas e groselha, com notas refrescantes
(como hortelã), completado por toques de caramelo e
tabaco

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

elegante e muito harmonioso, mostra corpo médio,
taninos leves, bom frescor; tem um final longo, de
boa intensidade, que lembra goiabada

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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