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Vinho Gustave Lorentz Riesling Reserve 2024

Vinícola Gustave Lorentz

Safra 2024

País França

Região Alsácia

Tipo branco

Castas Riesling

Teor Alcoólico 13%

Maturação em tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço 10 a 12 ºC

Guarda 2036

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

É fato: a Riesling é uma das principais e melhores variedades de uva branca do mundo! Provavelmente
seu status seja inferior somente à famigerada Chardonnay.<br /><br />É plantada em inúmeros locais do
planeta, mas está na Alemanha que se espalhou. As regiões como a Mosela, Rheinhessen, Pfalz e
Rheingau são tradicionalíssimas, há já um território em que a Riesling tem uma qualidade idêntica - uma
região francesa da Alsácia.<br /><br />O curioso é que podemos definir o que é uma espécie de meio-
termo. Muitas guerras foram travadas e, felizmente depois da Segunda Guerra Mundial, ela foi
reintegrada à França. A história se tornou importante quando se está em uma época em 1836, isto é, por
um tempo determinado, ela foi uma empresa alemã.<br /><br />Curiosidades à parte, Gustave Lorentz é
uma maior e mais importante família na região da Alsácia, com quase duas séculos de tradição! A
qualidade dos seus próprios álbuns já foram concedidos inúmeros prêmios internacionais. Entre outros
reconhecimentos, pertence ao grupo que compõe uma carta de vinhos da Qatar Airways, considerada a
companhia aérea do mundo.<br /><br />Os vinhedos estão localizados no excepcional terroir das colinas
de Bergheim (Alto Reno) e desde 2012 possuem Certificação Orgânica.<br /><br />O Gustave Lorentz
Reserve Riesling 2024 está realmente sensacional!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo-palha

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

notas de maçã verde, pêssego branco e frutas cítricas,
como a lima e o limão siciliano, tudo envolvido por
incessantes notas que remetem a fósforo riscado

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

em boca, mostra bom corpo, complexidade, textura
cremosa, acidez pulsante, com muita profundidade

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

salmão grelhado ao molho teriyaki, sobrecoxa de frango tostada
com purê de berinjela, pato laqueado, joelho de porco assado no
forno com batatas cozidas, frutas secas e queijos moles

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO


	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

