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Vinho Gran Toqui Cabernet Sauvignon - -
. . <O>» Analise visual DESCRICAO . o
Vinicola Casas del Toqui - rubi profundo com halos violaceos
Safra 2013
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Chile -
. EVOLUCAO primario I NN N . terciario
Regiao Valle de Cachapoal V> Anialise olfativa
Tipo tinto X
P I DESCRIGAO groselha preta, ameixa madura, mentolado, baunilha,
Castas 100% Cabernet Sauvignon tabaco, pimenta do reino e um toque de chocolate
Teor Alcoédlico 14%
Maturacgao 14 meses em barricas de carvalho francés e americano INTENSIDADE baixa I NN S . alta
Tem?eratura de 16° a 18°C DOCU RA seco N m doce
Servigo
Guarda até 2021 ACIDEZ baixa I NN N . alta
Decanter 20 minutos TANINO baixa I N . alta

PremiagGes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN BN B encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta N N N . longa
@ . mostra étima acidez e taninos arredondados, em
DESCRIGAO  conjunto estruturado, que traz sabores de compota

Natural Bordeaux de figos, tostado e um toque herbaceo, com final

longo e prazeroso
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .

O Chile brilhou na VinumbDay em 2017. Foram diversos vinhos de sucesso em vendas e com pedidos de W cordeiro N gado I caca W curada
repeteco. Dentre os destaques estavam dois exemplares da linha Gran Reserva da Casas del Toqui, mas QUEIJOS frescos moles B édios I duros
qual escolher para o nosso TOP 5? Na duvida escolhemos os dois. Desta forma, na quarta posicao do
nosso ranking, apresentamos hoje um combo com dois vinhos chilenos espetaculares, saborosissimos e DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
cheios de personalidade. O Gran Toqui Syrah é um varietal que reldne tipicidade, complexidade e grande
equilibrio entre fruta e madeira. As uvas sdo provenientes dos melhores vinhedos da familia e a oD AMIDOS I massas risotos polenta tubérculos
maturagdo é de 14 meses em carvalho francés e americano. O aroma lembra uma geleia de frutas 2 CULINARIA
vermelhas, mostrando ainda notas de chocolate, cacau e flores roxas, além de especiarias como pimenta, //{\‘5 TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos

canela e uma marcante nota de tomilho. Na boca estd encorpado e intenso, com taninos harmoniosos e

acidez bem inserida. Revela uma instigante paleta de sabores, onde podemos perceber amoras em DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
compota, tabaco, mocha e especiarias doces (como cravo e baunilha). O Gran Toqui Cabernet Sauvignon

também estagia em carvalho francés e americano durante 14 meses, periodo no qual ganha maciez e

afinamento. Groselha preta, ameixa madura, mentolado, baunilha, tabaco, pimenta do reino e um toque __picanha recheada, churras;o, lasanha de quatro gueij.os,

de chocolate aparecem no delicioso aroma, que cria uma grande expectiva para a analise gustativa. Essa, DESCRICAO mec{alhéo a.o molho\madewa com puré de ma‘ndloqumha, )
felizmente, ndo decepciona: ja comeca mostrando uma 6tima acidez, o que indica que ndo serd um queijos do tipo Gruyere e Emmental. polenta a bolonhesa, pizza
vinho macante, pois temos frescor para amparar toda a sua poténcia. Entrega taninos bem domados em de calabresa

um conjunto estruturado, que traz sabores de compota de figos, tostado e um toque herbaceo. O final é
longo, prazeroso e sem quaisquer arestas.
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