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Vinho Graham Beck Rosé Extra-Brut Vintage 2018

Vinícola Graham Beck

Safra 2018

País África do Sul

Região Western Cape

Tipo espumante

Castas Pinot Noir e Chardonnay

Teor Alcoólico 12%

Maturação 4 anos sobre as lias

Temperatura de
Serviço 6 a 8 ºC

Guarda 2033

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Champagne

TAÇA

Flute

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A nominação presidencial de Barack Obama foi celebrada com um espumante sul-africano. E, na posse
de Nelson Mandela em 1994, adivinha qual rótulo brindou o momento? O mesmo.<br /><br />Essas
escolhas não foram coincidência. Em 1983, Graham Beck fundou sua vinícola com a ambição de produzir
espumantes de classe mundial. Naquele período, a África do Sul ainda não tinha reputação por vinhos de
alta qualidade — muito menos por borbulhantes elaborados pelo método tradicional. A visão e o
trabalho incansável desse pioneiro transformaram o cenário.<br /><br />O Méthode Cap Classique, versão
local do método champenoise, tornou-se uma categoria de enorme prestígio, e a vinícola figura hoje
entre os maiores nomes do estilo.<br /><br />Este icônico rosé 2018 combina 90% Pinot Noir e 10%
Chardonnay, colhidas no Cabo Ocidental. As duas castas foram vinificadas juntas. Após a segunda
fermentação em garrafa, o espumante descansou 4 anos sobre as lias antes do dégorgement.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

canapés, camarão empanado, spring rolls, fish and chips, terrine
de aves, frango defumado, spaghetti ao sugo

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO
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