VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Gianni Gagliardo Roero Arneis 2022 <:(:§> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Gianni Gagliardo
Safra 2022 INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Piemonte DESCRICAO
SubRegido Roero
Tipo branco INTENSIDADE baixa alta
Castas 100% Arneis DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 13,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacéao 5 meses sobre as lias o . .

<=7 Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
Servi 16 a 18 °C
ervigco CORPO leve encorpado

Guarda 2033 R

PERSISTENCIA curta longa
Decanter -
Premiagdes 91 pts James Suckling DESCRICAC

VEDANTE TACA

Natural Riesling

o P "
APRESENTACAO VINUMDAY 2/%/ CULINARIA

Gianni Gagliardo assumiu as rédeas da vinicola Paolo Colla em 1981. Paolo era seu sogro — Gianni casou-
se com sua Unica filha.<br /><br />Desde ent&o, o enélogo vem perpetuando o legado da familia Colla,
conciliando tradicdo e desenvolvimento sustentavel. A frente da vinicola, mantém os pés firmes no solo
piemontés e o olhar voltado para o futuro.<br /><br />Essa fidelidade as origens se expressa na
vinificacdo da reputada casta autéctone Arneis, proveniente da DOCG Roero.<br /><br />0 Roero Arneis
2022, de Gianni Gagliardo, foi elaborado a partir de uvas prensadas delicadamente e fermentadas a baixa
temperatura, sem fermentag¢ao malolatica. O vinho permaneceu cinco meses sobre as lias, com
baténnages frequentes.

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO caponata, berinjela a parmigiana, crudo di pesce, sardinha a
escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata
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