INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

VINUM-DAY

fit. 2014

Vinho Geisse Dumont Champagne Premier Cru

Vinicola Cave Geisse & Philippe Dumont <C>» Anélise visual
Safra 2008

Pais Franca

Regido Champagne

Tipo espumante ,_,,> Anadlise olfativa
Castas Chardonnay e Pinot Noir

Teor Alcodlico

12.5

Maturacgao 36 meses sobre as leveduras
Tem;':oeratura de 8

Servigo

Guarda 20 anos

Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA
APRESENTAGAO VINUMDAY

Champagne. Réserve. Premier Cru. Poucas vezes estas palavras estiveram
reunidas de forma tdo elegante! Com apenas 1.500 garrafas produzidas, o que
entregamos hoje é um "elixir", destinado a uma ocasiao especial.. Um vinho
magnifico, que possui todas as melhores caracteristicas de um grande
Champagne. Certamente uma experiéncia Unica, que vale cada centavo!
*Apenas 50 unidades disponiveis. (acompanha o estojo da 2a. foto)
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A
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<~ Anadlise gustativa

DESCRIGAO  amarelo claro com reflexos esverdeados, com perlage
fino, persistente e de 6tima efervescéncia
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUGCAO primario terciario
DESCRICAO aroma muito elegante e complexo, com frutas citricas
e brancas, pao recém saido do forno, nozes, brioche e
um togque mineral
INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

DESCRIGCAO

CARNES peixe
cordeiro

QUEIJOS frescos
DA TERRA hortaligcas
AMIDOS massas
TEMPEROS pimentas
DOCES oleoginosas

DESCRICAO

crustaceo

gado
moles
legumes
risotos
ervas

frutas

ave

caga
médios
cereais
polenta
especiarias

sobremesas

muito cremoso, de étimo frescor, potente e amplo,
com final prolongado

suino

curada

duros
cogumelos
tubérculos
aromaticos

chocolate
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