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Eleita pela propria revista especializada americana Wine Enthusiast no ano de 2018 como a Melhor
Vinicola do Novo Mundo, a Bodega Garzén arranca suspiros de endfilos mundo afora com seus vinhos
modernos, cativantes e deliciosos.

Em nossos holofotes hoje aquele que talvez seja o seu rétulo mais popular e um absoluto sucesso de
vendas.

O resultado é um tinto de cor parpura intensa e brilhante, extremamente fragrante, com frutas
vermelhas e negras maduras disputando ombro a ombro a percepgao olfativa do degustador, tendo
cereja, framboesa, amora e ameixa em destaque, acompanhadas por especiarias, como cravo € noz-
moscada, e uma distinta nota floral de violetas. Fecham o bouguet uma nota salina e mineral, e um
toque abaunilhado e de café.

Tem-se a confirmacgdo da fruta e das especiarias em boca, com uma distinta mineralidade, 6tima e
salivante acidez, além de taninos muito firmes e marcantes. A sua estrutura, encorpada e carnuda, é seu
grande destaque.
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purpura intenso e brilhante
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EVOLUCAO primario I I terciario
frutas vermelhas e negras maduras, tendo cereja,
DESCRICAO framboesa, amora e ameixa em destaque; especiarias,

como cravo e noz-moscada, e uma distinta nota floral
de violetas; nota salina e mineral, e um toque
abaunilhado e de café
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confirmacgdo da fruta e das especiarias em boca, com

DESCRIGAO  uma distinta mineralidade; 6tima e salivante acidez,
além de taninos muito firmes e marcantes; estrutura
encorpada e carnuda
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N cordeiro [l gado I caca [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA | hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_entrecote na manteiga de ervas, assado de tira na brasa, picanha
DESCRICAO assada no forno inteira, carré de cordeiro braseado com molho
de horteld, cassoulet classico, queijos envelhecidos como
Roquefort
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