INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Garzén Estate Pinot Rosé de Corte 2023

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

Bodega Garzdn

2023

Uruguai

Maldonado

rosé

Pinot Noir, Cabernet Franc e Merlot
12,5%

3 a 6 meses sur lie
8 al0 °C

2026

91 pts Revista Adega

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Bodega Garzén é um ambicioso projeto arquitetado pelo empresario argentino Alejandro Bulgheroni,
em parceria com o endélogo Alberto Antonini. Sdo 220 hectares de um verdadeiro mosaico, composto por
mais de 1000 parcelas de vinhedos, localizados na cidade de Garzén (Maldonado), 18 km distante do

Oceano Atlantico.

A vinicola é tdo espetacular, que por consecutivas vezes, foi eleita Bodega do Ano pelo Guia
Descorchados, figurou no ranking de World's Best Vineyards e recebeu o reconhecimento icénico

da Melhor do Novo Mundo pela revista Wine Enthusiast.

N4 CULINARIA
AN

Seu Pinot Rosé de Corte da linha Estate se destaca pela altissima relagcao preco-qualidade para um vinho
dessa categoria. Nesta safra 2023, foi realizado um corte de 80% Pinot Noir, com 15% Cabernet Franc e
5% Merlot. As uvas foram vinificadas separadamente, contando com estagios entre 3 e 6 meses sobre as

finas.

<> Aniélise gustativa CORPO

DESCRICAO o

salmao brilhante
INTENSIDADE baixa I I I alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRICAO fruta_s vermelhas frgscas, com,destaque para ampra,
cereja e morango silvestre, além de toques florais,
acompanhados por uma delicada nota mineral

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I alta

leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

. impecavel e refinado, expressando com vigor a carga
DESCRICAO  frutada; de 6tima e vibrante acidez, conta com um
bom peso na boca, uma delicada nota tanica e um
final mineral, levemente salino

I peixe I crustaceo M ave suino

CARNES .

cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA hortalicas legumes M cereais M cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO canapés, camardo empanado, spring rolls, fish and chips, terrine
de aves, frango defumado, spaghetti ao sugo
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