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Vinho Franz Haas Pinot Nero 2023

Vinícola Franz Haas

Safra 2023

País Itália

Região Trentino-Alto Adige

Tipo tinto

Castas Pinot Nero

Teor Alcoólico 13,5%

Maturação 12 meses em barricas de carvalho

Temperatura de
Serviço 14 a 16 ºC

Guarda 2034

Decanter 45 minutos

Premiações 92 pts Raffaele Vecchione | 92 pts James Suckling | 90 pts
Decanter Magazine

VEDANTE

Screw Cap

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A família Haas mantém uma tradição iniciada em 1880, em Montagna, no Alto Ádige, na Itália, com oito
gerações de primogênitos chamados Franz. Foi Franz Haas, da sétima geração, quem direcionou o
trabalho da vinícola para a produção de vinhos de qualidade, com foco na Pinot Nero. Formado em
Geisenheim, na Alemanha, e com experiência no mercado alemão de vinhos italianos, destacou-se pela
dedicação à casta e pelo rigor na elaboração. Franz faleceu em 2022, deixando um legado associado à
produção de Pinot Nero na região.<br /><br />Os rótulos coloridos da vinícola são obras de Riccardo
Schweizer, pintor e arquiteto que trabalhou ao lado de artistas como Picasso e Chagall. <br /><br />Este
Pinot Nero é elaborado com uvas provenientes de vinhedos situados entre 350 e 900 metros de altitude,
nas encostas de Pinzano e Gleno, em Montagna, e de Mazzon, em Egna. As videiras correspondem a
clones de baixo rendimento e estão distribuídas por terrenos de composição heterogênea. A
fermentação ocorre em tanques abertos de aço inoxidável, seguida de uma maturação de um ano em
barricas francesas e alguns meses de repouso em garrafa.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,
charcutaria de alta qualidade e queijos de média intensidade em
geral
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