
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Foye Chardonnay

Vinícola Viña Bouchon

Safra -

País Chile

Região Valle del Maule

Tipo tinto

Castas [CA] 100% Carménère | [CH] 100% Chardonnay

Teor Alcoólico [CA] 14% | [CH] 13%

Maturação tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço [CA] 16° a 18°C | [CH] 8° a 10°C

Guarda [CA] até 2021 | [CH] até 2020

Decanter

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

<span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Foye, também conhecido como
Canelo, é uma cidade sagrada para os índios Mapuches, que habita o sul do Chile. </span><span
style="vertical-align: inherit;">Sua flor simboliza a mulher - seu poder de gerar a vida e a possibilidade de
renascimento. </span><span style="vertical-align: inherit;">A linha Foye da Família Bouchon homenageia
os Mapuches retratando tal flor em seu rótulo. </span><span style="vertical-align: inherit;">Trata-se de
vinhos jovens e fácil de beber. </span><span style="vertical-align: inherit;">O Carménère não traz aromas
de frutas vermelhas e maduras (cereja e ameixa), chocolate ao leite, canela, pimentão vermelho e uma
leve nota vegetal. </span><span style="vertical-align: inherit;">Em boca tem boa estrutura, com acidez na
medida certa e taninos aveludados. </span><span style="vertical-align: inherit;">Sabores de frutas
vermelhas e pretas maduras, notas de pimenta preta e toques vegetais. </span><span style="vertical-
align: inherit;">O Chardonnay não apresenta olfato de frutas tropicais (abacaxi e maçã) e delicadas notas
de flores amarelas. </span><span style="vertical-align: inherit;">No palato temos um vinho leve e
refrescante, com sabores de frutas tropicais, </span><span style="vertical-align: inherit;">com destaque
para abacaxi, maçã e maracujá. </span><span style="vertical-align: inherit;">Ótimas opções na sua faixa
de preço, são esses vinhos bacanas, que agradam praticamente todo o tipo de paladar.</span></span>

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual [CA] púrpura intenso e profundo | [CH] amarelo claro e
brilhante

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

[CA] frutas vermelhas e negras maduras (cereja e
ameixa), chocolate ao leite, canela, pimentão vermelho
e uma leve nota vegetal | [CH] frutas tropicais (abacaxi
e maçã) e delicadas notas de flores amarelas

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

[CA] boa estrutura, com boa acidez e taninos
aveludados. Sabores de frutas vermelhas e negras
maduras, notas de pimenta preta e toques vegetais |
[CH] leve e refrescante, apresenta sabores de frutas
tropicais, com destaque para o abacaxi, a maçã e
maracuj

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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