INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Foppa & Ambrosi Segredo do Endélogo Branco

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Tenuta Foppa & Ambrosi
N.V.

Brasil

Nao revelada

branco

nao reveladas

12%

sem passagem por barrica
10 al2-°C

2028

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

VEDANTE TACA <> Analise gustativa

Screw Cap

APRESENTAGAO VINUMDAY

Serd que vocé é capaz de desvendar o Segredo do Endlogo?<br /><br />Lucas Foppa e Ricardo Ambrosi,

da Tenuta Foppa & Ambrosi, decidiram propor um branco diferente. Com uvas da Serra Galcha, eles

DESCRICAO

amarelo-palha
INTENSIDADE baixa I I I alta
EVOLUCAO primario I terciario

5 notas de mamao, péssego e damasco aparecem de
DESCRIGAO  forma harmoniosa, acompanhadas pela vivacidade da
laranja e de outras frutas citricas, além de nuances
delicadas de flores brancas

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

. o paladar, é fresco e suculento; é leve e tem uma
DESCRIGCAO  acidez vibrante que equilibra e prolonga cada gole; a
intensidade é marcante, os sabores persistem, e o
final deixa clara a elegancia do conjunto

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais cogumelos

criaram um vinho em pureza, que desafia os sentidos de quem o degusta.<br /><br />0 Segredo do

Endlogo Branco é resultado de castas (ou casta), safras (ou safra) selecionadas com precisdo para formar
um exemplar que foge do ébvio, sem deixar de lado sua identidade e tipicidade. A proposta é clara: um
vinho feito para encantar na degustagado, mas também despertar curiosidade e mostrar o potencial

da regido.

N L
< CULINARIA
(/Q

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO burrata ao pesto, couve-flor gratinada com queijo brie, salada

Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao véngole
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