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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Fonte de Santa Quiteria Vinho Verde Rosado
Vinicola Caves Felgueiras

Safra -

Pais Portugal

Regido Vinho Verde

Tipo rosé

Castas Espadeiro, Amaral e Vinhao

Teor Alcodlico 10%

Maturacgao em tanques de ago inox
Temperatura de 6a8°C

Servigo

Guarda 2024

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

A regido dos Vinhos Verdes é a maior area demarcada de Portugal. Esta dividida em 12 sub-regides,
sendo que na de Souza, encontra-se a vinicola Terras de Felgueiras, responsavel pela elaboragdo deste
exemplar.

Localizada em uma zona de transi¢do entre o litoral e o interior do pais, nesta area, a influéncia do
Atlantico é sentida devido ao relevo pouco acidentado, que a deixa exposta. Além disso, o clima se
mostra ameno, com verdes ndo tdo quentes e invernos nem tao frios, e a amplitude térmica diaria é
baixa.

Este vinho foi elaborado com as castas tintas mais adaptadas ao seuterroir: Espadeiro, Amaral e Vinhao.
Sua vinificagao ocorreu pelo método bica-aberta, sendo a fermentag¢do conduzida em tanques de ago
inox. Por fim, o engarrafamento ocorreu neste recente ano de 2022.
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DESCRICAO

salmao brilhante

INTENSIDADE baixa I N . alta
EVOLUCAO primario I terciario
DESCRICAO frutas vermelhas frescas (cereja, morango, framboesa),

floral de rosas-vermelhas, frutas citricas como limao-
siciliano e lima

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

elegante e vivaz, tem bom corpo, acidez fresca e

DESCRIGAO 8
suculenta; sabores muito gostosos de morango e
framboesa; a persisténcia é longa e deliciosa
I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada

QUEIJOS I frescos moles médios duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO saladas em geral, camardo alho e dleo, peixes cozidos ou

grelhados, sushi, bacalhau a Gomes de S3, frango assado, queijos
frescos como ricota e de cabra, frutas
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