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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Flor de Algairen Tempranillo 2019 - -
. - <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Vifedos y Bodegas Pablo - rubi
Safra 2019
; INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Espanha -
. EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Aragon
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
DESCRICAO frutas vermelhas frescas (morango, cereja, pitanga,
[o) H H
Castas 100% Tempranillo amora), geleia de morango, nuances mentolados,
Teor Alcoélico 14% chocolate amargo, café e toques de ervas secas
Maturacgao parte do vinho envelhece em barricas de carvalho
INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de 16-18 C°
Servico DOGCURA seco doce
Guarda 2025 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 20-40 minutos
TANINO baixa I N N . alta

Premiagdes

<> Anélise gustativa CORPO leve I W — encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N NN I . longa

. apresenta corpo mediano, com taninos expressivos e
Aglomerada Bordeaux DESCRIGAO  equilibrados, alinhados a uma acidez pontual; o fim
de boca se revela saboroso, com destaque de cerejas

X e especiarias picantes
APRESENTACAO VINUMDAY

CARNES peixe crustaceo ave suino
AVii?e’d?s y Bodegas I.'-'ablo |n|c.|ou sua histoéria se_culo ?(VIII, com cara.\ter f?mlllar, I?callzada no . B cordeiro NN gado —caca I curada
municipio de Almonacid de la Sierra (Zaragoza), inserida na Denominag¢ao de Origem Protegida
Car}ﬁena. Desde entéo, o cul'tivp biodinamico é empregado na elaboragdo de vinhos genuinos e de QUEIJOS frescos moles NN médios duros
carater, reflexos de um terroirsingular.

DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
Conhecida pelo cultivo tradicional de castas principalmente autéctones, as caracteristicas do terreno
(altitude entre 550 e 750 m) e as particularidades do microclima definem o perfil de seus exemplares. NV, CULINARIA AMIDOS I massas risotos polenta M tubérculos
Proprietdria de videiras tanto jovens (30 anos) quanto centendrios, em seus 100 hectares de plantio ' TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
aplicam apenas praticas ancestrais, evitando tratamentos quimicos para a planta. O resultado sdo
vinhos concentrados e sedutores. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Este varietal 100% Tempranillo (casta tipica espanhola de amadurecimento precoce, como seu préprio B . o
nome diz) foi elaborado com vinhas colhidas a mao, aplicando na vinificagdo tecnologias recentes e o DESCRICAO taPas gspalnholas, gueljos de maturaggo média, bruschettas de
precioso know-how de um dos melhores enélogos da Espanha, José Pascual Gracia. brie e jaman, talharim ao sugo, torta de batatas, costela de

cordeiro na brasa, pato confitado
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