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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Finca El Sapo Garnacha 2017 N -
L <0O> Analise visual DESCRICAO B
Vinicola HHHAHHH vermelho rubi intenso
Safra 2017
. INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Espanha -
ia s EVOLUCA imari iari
Regiao DOP Carinena OLUGAO primario T — terciario
. . r._.«> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
DESCRICAO frutas vermelhas e negras maduras (morango, cereja,
Castas 100% Garnacha

Teor Alcodlico

13.5%

cassis e ameixa), especiarias doces (alcaguz), chocolate
meio amargo e leves notas florais

Maturacgao

INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de o

A 16° a 18°C

Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2023

ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter nao

L. TANINO baixa I N . alta

Premiagbes <> Anilise gustativa

CORPO leve I NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N N longa

Natural Bordeaux

DESCRIGAO  equilibrado, com taninos finos e macios completados
por uma acidez bem dosada

APRESENTAGCAO VINUMDAY peixe crustaceo ave suino
CARNES

N cordeiro [ gado I caga N curada

QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
P P AMIDOS I massas risotos olenta [ tubérculos
>/< CULINARIA P
) TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

X A tapas espanhdis, queijos de maturagdo média, bruschettas de
DESCRICAQO “F<>" . .
brie e jamdn, talharim ao sugo, torta de batatas, costela de
cordeiro na brasa, pato confitado
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