VINUM

‘DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Felline Archidamo Primitivo di Manduria 2019
Vinicola Felline

Safra 2019

Pais Italia

Regido Manduria (Puglia)

Tipo tinto

Castas 100% Primitivo

Teor Alcoélico 14%

Maturacgao 40% do vinho amadurece em botti de carvalho por 6 meses
Temperatura de 16°C a 18°C

Servigo

Guarda até 2027

Decanter 15 a 30 minutos

Premiagdes
VEDANTE TACA

Aglomerada

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Vamos aos fatos:

Fato nimero 1: os vinhos da DOP Primitivo di Manduria conquistaram o paladar da grande maioria dos
endfilos brasileiros!

Fato numero 2: o principal nome para a reputacdo, qualidade e desenvolvimento da Denominagao é
Gregory Perrucci, o idealizador e fundador do projeto Accademia dei Racemi!

A soma dos fatos sé poderia ter um resultado: sucesso!

Gregory Perrucci é o protagonista do sucesso da Denominazione di Orige Protetta Primitivo di Manduria,
uma das Denominac¢des mais antigas do sul da Italia, criada em 1974. Antes disso, a uva Primitivo era
destinada apenas para cortes ou para vinhos a granel.

Além de ser o endlogo da Felline (cujo Primitivo di Manduria é o pioneiro e responsavel pelo sucesso da
Denominagao), Gregory, juntamente com uma turma de jovens e talentosos endlogos, fundou a
Accademia dei Racemi em 1996, com o objetivo de identificar, melhorar, retrabalhar e desenvolver as
uvas autoctones da Puglia.

O Primitivo di Manduria Archidamo é um fiel representante da tipicidade de seu terroir. O clima é
guente e seco, levemente moderado por ventos provenientes do mar Adriatico. O solo é o tradicional da
DOP, vermelho e vulcanico muito profundos apoiados em rocha calcaria. As plantas sdo plantadas em
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“alberello” (goblet) e a colheita é completamente manual. Depois de realizadas as fermentacdes
alcodlica e malolatica, 40% do vinho estagia por 6 meses em botti de carvalho.
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