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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL
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DESCRICAO notas de pimenta-preta, carne curada e violetas,
Tipo tinto sustentadas por doses generosas de frutas negras
maduras, como amora e ameixa damson

Castas Syrah
Teor Alcoélico 14,8%
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Maturacao 12 meses em barricas de carvalho francés

DOCURA seco N doce
zzr::,?:;atura de 16 a 18 °C

ACIDEZ baixa NN NN S . alta
Guarda
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Premiagdes l.-\’j:“;, Anilise gustativa CORPO leve [N NINNN DN N N encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
opulento, marcado pela 6tima acidez e por taninos

DESCRICAO sedosos; aqui a maturagdo em carvalho transparece
Natural Bordeaux um pouco mais, agregando toques tostados e

defumados; final de excelente persisténcia e 6tima

complexidade
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
Felipe Staiti, guitarrista da banda Los Eranitos Verdes, fundou em 2012 uma vinicola com o amigo e QUEIJOS frescos moles B édios I duros
endlogo Marcelo Pellereti.
DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
Pellereti possui mais de 30 safras de experiéncia entre Bordeaux e Argentina, e foi o primeiro latino
americano a ter um vinho com 100 pontos de Robert Parker. AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos

D L
K CULINARIA
A partir de um vinhedo plantado com alta densidade de videiras na regido de Vista Flores, no coracdo do - TEMPEROS I pimentas M ervas especiarias aromaticos
Valle de Uco, elaboraram este premiado exemplar.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
O Euforia Syrah 2021 teve 20% do vinho fermentado dentro de barricas de carvalho francés novas. Os
outros 80% foram encaminhados para as barricas apés o término da fermentagdo alcodlica, onde

permaneceram por 12 meses. DESCRI(;AO galette de cogumelos, matambre recheado e assado a baixa

temperatura, costeleta de porco grelhada com salada de batatas,
carré de cordeiro na brasa ao molho de hortel3, beef stew
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