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Vinho Familia Torres Secret del Priorat 2022 - -
. - <> Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Familia Torres - vermelho rubi profundo e brilhante
Safra 2022
; INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Espanha -

. . EVOLUCAO imari terciari
Regiao DOCa Priorat ¢ primario T — erciario
Tipo tinto .

> Analise olfativa frutas vermelhas e negras, principalmente maduras,
Castas Garnacha, Cariflena, Syrah, Cabernet Sauvignon e Merlot “ . como o morango, a cereja, o mirtilo e a ameixa,
Teor Alcoslico 13.5% DESCRIGCAO  escoltadas por notas de especiarias doces e picantes,
' ervas de quintal, chocolate amargo, couro e bala toffee,
Maturacgao 12 meses em barris de carvalho francés de segundo uso finalizando com gostosas nuances florais e levemente
terrosas e defumadas
Temperatura de 16° a 18°C
Servigo
Guarda até 2034 INTENSIDADE baixa I I DN N e alta
Decanter 60 a 180 minutos DOCURA seco doce
Premiagdes 93 pts Revista Adega | 91 pts Decanter Magazine .
ACIDEZ baixa I NN N . alta
VEDANTE TACA TANINO baixa [N NN S - alta
l_-\f:;_j;, Anilise gustativa CORPO leve NN NN D . encorpado
PERSISTENCIA curta I N I . longa

Natural Bordeaux

- gordo e untuoso, de estrutura potente, que alinha
APRESENTACAO VINUMDAY DESCRICAO taninos aveludados e maduros com uma acidez
vibrante e gastronémica. O perfil de sabor comprova

a paleta olfativa e o final de boca é saborosissimo e
Trata-se de um poderoso assemblage, oriundo de um dos terroirs mais celebrados da Espanha e de grande persisténcia

elaborado por uma das vinicolas mais prestigiadas do planeta!

O terroir é a espetacular DOCa Priorat. Além de Rioja, o Priorat € a Unica outra regido espanhola com peixe crustaceo ave suino
status DOQ/DOCa (Denominacion de Origen Calificada, a mais elevada categoria do pais ). Embora o CARNES B cordeiro NN gado B Ccaca B curada
cultivo de vinhas nestas terras seja uma pratica antiga — introduzida pelos monges da Cartoixa

d'Escaladeino longinquo ano de 1194 - seu surgimento como area vinicola de prestigio é recente. QUEIJOS frescos moles I médios MM duros

O Priorat é Unico por muitas razdes. A primeira s&o os solos de /licorella, uma rocha metamorfica escura, DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos

quebradica, e muito pobre em nutrientes, que forga as videiras a desenvolverem suas raizes em busca de
alimento. Isso implica rendimentos muitos baixos por planta - cerca de 5 vezes menores que em
outras areas da Espanha — mas de uvas muito mais concentradas.

N . AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
/&, CULINARIA

' TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
A segunda razao é localizagdo dos vinhedos, sempre em encostas muito ingremes, ao ponto da

viticultura na regido ser chamada de "heroica". Por fim, o clima com invernos frios e verées muito DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
quentes, com amplitude térmica também devido a altitude, garantindo uma longa temporada de

maturacéo. E o local ideal para castas como a Garnacha e a Samsé (nome local para a Carifiena)

brilharem DESCRI(;AO pratos tipicos da culindria catald, como bife de vitelacom
boletus e natas, cordeiro grelhado, fricandé de ternera, rostit
A vinicola é a lendaria Familia Torres! A bodega fundada no século XIX em Vilafranca del Penedeés pelos com coelho, frango e botifarra, e queijo Manchego envelhecido

irmaos Jaime e Miguel, rapidamente prosperou, e se tornou uma referéncia global no setor.
Hoje, a Torres é a marca mais admirada do mundo .



E conhecida por preservar a tradigéo vinicola da Catalunha, e combin&-la com uma abordagem
moderna, sustentavel e inovadora, que inclui o resgate de cepas antes consideradas extintas (a
exemplificar pela Moneu e pela Forcada, atualmente empregadas na linha Clos Ancestral).

Em seu Segredo do Priorato, a empresa visa revelar a peculiaridade de cada variedade e cada parcela em
uma combinagéo de vinhedos préprios e de pequenos viticultores parceiros, localizados em diferentes
altitudes e locais na regido.

O Famiilia Torres Secret del Priorat 2022 ¢ composto pelas tradicionais castas locaisGarnacha e
Carifiena, escoltadas pelas variedades internacionais Syrah, Cabernet Sauvignon e Merlot. A
vinificagao é tradicional, em tanques de ago inox com leveduras selecionadas e temperatura controlada.
Findada a malolatica espontanea, o vinho é inserido em barris de carvalho francés de segundo uso
onde amadurece por 12 meses.
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