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Vinho Familia Bebber BAH Tannat Touriga Nacional 2018 - -

L - <0O>» Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Familia Bebber - rubi intenso
Safra 2018

o . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Brasil -

. . EVOLUCAO primario I NN . terciario

Regiao Campanha Gaucha V> Anialise olfativa
Tipo tinto X

P I DESCRIGAO ameixa vermelha, cereja, especiarias doces e um toque
Castas 93% Tannat e 7 % Touriga Nacional de caramelo
Teor Alcoédlico 13.5%
Maturacgao 14 meses em barricas de carvalho INTENSIDADE baixa [N NN . alta
Tem'peratura de 16°C a 18°C DOCU RA seco I doce
Servigo
Guarda até 2025 ACIDEZ baixa I N . alta
Decanter 15-30 minutos TANINO baixa I N . alta

Premiacses . CORPO leve N N aw encorpado
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta N N N . longa
@ tem menos extragdo que os seus pares, portanto os
taninos firmes da Tannat aparecem mais sedosos

Natural Bordeaux DESCRIGAO  aqui; a boa acidez Ihe garante suculéncia e também
vocagao gastrondmica, ao passo que o perfil de sabor

- combina as notas frutadas com ervas finas e nuances
APRESENTACAO VINUMDAY de cacau e pimenta

peixe crustaceo ave suino
N cordeiro [ gado I caga [ curada

CARNES

. ) o . QUEIJOS frescos [ moles M médios duros
O langamento de hoje — <strong>BAH</strong> — é uma homenagem &bvia a cultura gaicha, mas tem

uma histéria curiosa por tras do nome.<br /><br />Quando as pessoas visitavam a vinicola e provavam o DA TERRA hortalicas Il legumes I cereais MM cogumelos
vinho (ainda nas barricas), sempre faziam uso desta famosa interjeicao para expressar seus sentimentos

em relac&o ao liquido degustado.<br /><br />E realmente um tinto muito bem trabalhado, fruto da NY _ AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
mescla da Tannat (que responde por 93% do blend), com uma pitada de Touriga Nacional, afinado //< CULINARIA
durante 14 meses em barricas de carvalho. As uvas provém de solos distintos: parte da Serra Gaucha e TEMPEROS pimentas M ervas M especiarias M aromaticos
parte da Serra do Sudeste.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO parrilla, costela 12 horas, pernil de cordeiro marinado e assado,
risoto de linguica campeira, lasagna alla bolognese, charcutaria e
queijos
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