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Vinho Familia Bebber Almejo Cabernet Sauvignon
Vinicola Familia Bebber

Safra 2017

Pais Brasil

Regido Serra Gaucha

Tipo tinto

Castas 100% Cabernet Sauvignon

Teor Alcoélico 13%

Maturacgao 6 meses em barricas de carvalho francés e americano
;‘:’r"‘,?:;at”'a de 16°C a 18°C

Guarda até 2027

Decanter 15-30 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

APRESENTAGAO VINUMDAY

Se vocé é cliente hd algum tempo da VinumDay, provavelmente ja conhece o excelente trabalho de
Felipe Bebber, um dos enélogos mais promissores do Brasil. Caso contrario, hoje vocé tem a
oportunidade de conhece-lo em um TRIO, com o melhor prego do e-commerce brasileiro.

Bordeaux

O Combo é composto por trés vinhos da linha Almejo: um Cabernet Sauvignon, um Merlot e um Tannat.
Sédo vinificados tradicionalmente, com fermentagado alcodlica em tanques de ago inox com temperatura
controlada e leveduras selecionadas e, apés a FML, realizam um estagio de 6 meses em uma mescla de

barricas de carvalho francés e americano.

Todos sdo elaborados com uvas provenientes de vinhedos da Serra Gaucha e se destacam por serem
versateis, francos, diretos e descomplicados, daqueles tipos de vinhos para abrirmos sem culpa, e com a
certeza de que agradaremos os mais diversos paladares.

<(')> Analise visual DESCRICAO vermelho rubi profundo com reflexos violadceos
INTENSIDADE baixa N NN s alta
EVOLUCAO primario I tercidrio
,_,> Analise olfativa
DESCRICAO frutas vermelhas (morango) e negras (ameixa e cassis)

maduras, horteld, chocolate ao leite e toques vegetais e
levemente defumados

INTENSIDADE baixa I N N . alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I I . alta
. TANINO baixa I N . alta
<~ Andlise gustativa
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

DESCRIGAO  com corpo e estrutura, com taninos finos e presentes
em sintonia com uma acidez viva e salivante
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado I caga curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros

DA TERRA |l hortalicas [l legumes [l cereais [l cogumelos

:)/‘@ CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos

TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias Il aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO churrasco, lasanha bolonhesa, risoto de legumes, embutidos e
queijos duros em geral
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