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. - <O>» Analise visual DESCRICAO B )
Vinicola Lidio Carraro . salmao claro, com perlage abundante e persistente
Safra N. V.

. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Brasil -
ia i EVOLUCA imari iari
Regiao Encruzilhada do Sul OLUCAO primario terciario
. ,__,> Anidlise olfativa
Tipo espumante . . .
X franco e de boa intensidade, com predominancia de
. . DESCRICAO b
Castas Pinot Noir frutas vermelhas frescas, como roma e morango, com
Teor Alcoélico 12.5% um leve toque vegetal (folha de tomate)

refermentacdo realizada um ano apés vindima seguindo o
Maturacéao método charmat, permanecendo sobre as borras finas durante INTENSIDADE baixa alta
o seu afinamento

DOCURA seco doce
Temperatura de 6° a 8°C
Servico ACIDEZ baixa alta
Guarda ate 2018 TANINO baixa alta
Decanter -, T A

. =7 Analise gustativa CORPO leve encorpado

Premiagoes

PERSISTENCIA curta longa

DESCRICAO ataque gostoso e elegante, com excelente equilibrio

VEDANTE TACA
entre frescor e fruta, finalizando com harmonia e
APRESENTACAO VINUMDAY delicadeza

peixe crustaceo ave suino
CARNES .

cordeiro gado caga curada
Com o espirito dos Jogos - exceléncia, paixdo e transformacao - nasce o Faces Brut Rosé, um espumante QUENOS frescos moles médios duros
de edigdo de limitada, que afirma ainda mais a trajetdria de sucesso da marca no Brasil e no mundo. DA TERRA h . .

; A o i B X i B ortalicas legumes cereais cogumelos

Elaborado 100% com Pinot Noir (aposta acertadissima, diga-se de passagem), é produzido através do >~ CULINARIA
metoplo charmat, mas passa por um estagio de aflnam'ento "fsur lies fines", o que'lh‘e g'arante volume e /’% AMIDOS Mmassas risotos polenta tubérculos
amplitude no palato. Exibe um aroma franco e de boa intensidade, com predominancia de frutas
vermelhas frescas, como roma e morango, com um leve toque vegetal (folha de tomate). Na boca mostra TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
um ataque gostoso e elegante, com excelente equilibrio entre frescor e fruta, finalizando com harmonia
e delicadeza. Perfeito para acompanhar sushi e sashimi, mas também vai muito bem ao lado de pizzas e DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

risotos leves. .
DESCRICAO
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