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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Fabian Intuigdo Brut Rosé Charmat
Vinicola Fabian

Safra N. V.

Pais Brasil

Regido Altos Montes (Serra Gaucha)

Tipo espumante

Castas Chardonnay e Pinot Noir

Teor Alcoélico 11.5%

Maturacgao segunda fermentagdo em autoclaves (método Charmat)
;ZR?:;atura de 6° a 8°C

Guarda até 2021

Decanter nao

Premiagdes

VEDANTE TACA

Champagne Flute

APRESENTAGAO VINUMDAY

O Fabian Intuicao Brut Rosé é um espumante leve, frutado e refrescante.

Elaborado com o tradicional corte entre Chardonnay e Pinot Noir pelo método Charmat (em autoclaves),
seu vinho base teve leve maceragao com as cascas da Pinot Noir, onde obteve sua leve cor rosada.
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INTENSIDADE baixa N NN s alta
EVOLUCAO primario I N tercidrio
DESCRICAO predominancia de frutas vermelhas frescas
INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN NS . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

DESCRIGAO |eve, macio e refrescante, com sabores
predominantes de frutas vermelhas frescas

I peixe N crustaceo ave suino

CARNES
cordeiro gado caga curada

QUEIJOS I frescos moles médios duros
DA TERRA M hortalicas Il legumes [l cereais cogumelos
AMIDOS massas [l risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO

pratos leves e delicados, como saladas e frutos do mar em geral
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