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. <> Analise visual DESCRIGCAO - .
Vinicola Estandon - salmé&o brilhante
Safra 2020
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VEDANTE TACA
delicado e sedoso, entrega 6tima intensidade;

DESCRIGAO  apresenta bom corpo e uma acidez gostosa; nos
sabores se destaca a nota de toranja e o toque

Aglomerada Bordeaux mineral
APRESENTAGAO VINUMDAY CARNES I peixe I crustaceo M ave suino
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros

E na terra de rosés magnificos, a belaProvence, que se encontra a Estandon, maior cooperativa vinicola . .
da regio, portadora da Certificado Agri Confiance, que garante qualidade e rastreabilidade. Em meio a DA TERRA hortalicas Il legumes I cereais cogumelos
A.O.C. Coteaux Varois, uma sub-regido nos arredores da comuna de Var, extremo sudeste da Franga,

sdo cultivadas as videiras de Cinsault, Grenache e Syrah que compdem o Lumiére. AMIDOS B massas M risotos polenta tuberculos

N -
/<, CULINARIA
o i i i X - ’ TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
Uma porgdo é proveniente de Roquebrussanne, cidade onde predomina o solo argiloso-calcario, com

cultivo em montanhas dolomiticas. Outra porgdo é proveniente de Seillons-Source-d'Argens, onde o DOCES
destaque fica por conta dos 400 metros de altitude e das minas de dgua escondidas no subsolo, que

nutrem as videiras mesmo no clima quente do Mediterraneo.

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

. peixes grelhados ou assados na brasa, frutos-do-mar no bafo,
As uvas empregadas na elaboragao deste exemplar foram colhidas a noite, prevenindo a oxidagdo e DESCRIGAO queijos de pasta mole, como brie e camembert, queijo de cabra,

permitindo que mantenha a sua linda cor salmé&o brilhante. Todo o processo (curta maceragao, leve aves assadas no forno, batatas ao alecrim, massas com molhos
prensagem e fermentagao alcodlica) ocorreu com temperaturas controladas, evitando-se a malolatica. leves e risotos em geral
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