
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Errante Malbec 2021 (375 ml)

Vinícola Salvador Patti

Safra 2021

País Argentina

Região Mendoza

Tipo tinto

Castas Malbec

Teor Alcoólico 12,3%

Maturação breve passagem por madeira de cerejeira

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2026

Decanter 15 minutos

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Elaborados pela Bodega Salvador Patti, os vinhos Errante demonstram uma tremenda relação preço-
qualidade entre os exemplares argentinos.

São varietais de cepas francesas oriundos de Mendoza, que visam destacar o caráter do terroir. Desta
forma, para que a variedade mostre suas virtudes, a vinificação em tanques de aço inox é sucedida por
uma breve passagem por madeira de cerejeira, com o intuito de aportar complexidade aromática.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
rubi de núcleo profundo, límpido e brilhante

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

notas de frutas negras maduras (amora, mirtilo, cassis),
escoltadas por floral de violetas e especiarias, como a
baunilha e o cravo

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

vinho equilibrado, com corpo médio, que destaca
muito bem suas frutas negras, alinhadas com taninos
maduros e uma acidez correta, ao ponto; o final é
muito agradável e convida a um próximo gole

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglaçado da
frigideira, risoto de cordeiro, hambúrguer feito na brasa,
empanada salteña tradicional, arancini de queijo gouda
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