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Mais uma vez, com muita alegria, a VinumDay € palco para o langamento de mais uma safra do Era dos cordeiro gado caga curada
Ventos Peverella - um vinho pioneiro!

QUEIJOS frescos moles [ médios duros

Foi o primeiro do seu estilo - vinho laranja. Resumidamente, o vinho laranja é resultado de uvas brancas . .
vinificadas da mesma forma que os vinhos tintos, isto é, com contato com as cascas. DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [Nl cogumelos
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A safra 2023 chega trazendo novamente altas expectativas! Desde sua primeira versdo, em 2008, o Era //(\Q CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
dos Ventos Peverella é glorificado! Vamos relembrar alguns fatos: ele foi aclamado em uma degustagao TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
as cegas promovida pelo sommelier e cineasta Jonathan Nossiter, concorrendo com brancos franceses e
americanos de boa reputagdo. Consagrou-se como o Melhor Vinho Brasileiro com a safra 2014 no guia DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Descorchados 2018; ja a safra 2017 foi citada entre os Melhores Vinhos do Novo Mundo, sendo o Unico

laranja da lista, pelo competente critico brasileiro Jorge Lucki; essa mesma edigdo alcangou 96 pontos na

Revista Gula, tornando-se o Melhor Vinho do Brasil. DESCR|CAO caponata, berinjela a parmigiana, crudo di pesce, sardinha a
escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata

Mas como ele atingiu esse patamar? A resposta estd intrinsecamente ligada ao conceito de Terroir, isto

&, a unido das caracteristicas do local (como tipo de solo e condigdes climaticas) onde o vinhedo se

encontra com a expertise enoldgica de Zanini, esta ultima sendo um paradigma, visto que ele busca é

uma minima intervengao humana possivel na vinificagdo.



As uvas sdo provenientes de vinhedos antigos localizados nos Caminhos de Pedra, em Bento Gongalves.
O processo de elaboragdo € minimalista e a utilizagdo de SO2 acontece somente no engarrafamento e
em baixissimo nivel. Logo apds as uvas serem desengacadas, elas sdo colocadas em tinas de carvalho
francés da década de 1930 onde maceram por trés semanas e sao prensadas manualmente. A
fermentacdo alcodlica é espontanea, com leveduras autéctones. Em seguida, metade do vinho vai para
barricas de Ipé e metade para barricas de carvalho francés, onde estagia por 2 anos para, enfim, ser
engarrafado sem qualquer clarificagdo ou filtragdo.
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