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Vinho Era dos Ventos Cabernet Franc 2023 <G> Anélise visual DESCRICAO
Vinicola Era dos Ventos :
Safra 2023 INTENSIDADE baixa alta
Pais Brasil LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Serra Gaucha DESCRICAO
Tipo tinto
Castas Cabernet Franc INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcoélico 12% DOCURA seco doce
Maturacgao 8 meses em barricas de carvalho .
ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 14 a 16 °C P . .
Servigo <=~ Anilise gustativa TANINO baixa alta
Guarda 2032 CORPO leve encorpado
Decanter 30 minutos R
L PERSISTENCIA curta longa
Premiacgoes
DESCRIGAO
VEDANTE TACA
peixe crustaceo ave I suino
CARNES

N cordeiro [ gado I caga [ curada

Natural Bordeaux QUEIJOS frescos moles médios [ duros
- DA TERRA [ hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY ¢ ° °
N p AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
4 CULINARIA P
' TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Chegou a nova safra de um grande vinho da Serra Galcha: Era dos Ventos Cabernet Franc.<br /><br
/>Considerado um dos melhores vinhos brasileiros de minima intervencao, retorna na safra 2023
superando até mesmo o nivel que o colocou em destaque.<br /><br />Mas como ele atingiu esse
patamar?<br /><br />A resposta esta diretamente ligada ao conceito de <em>terroir</em>, a unido entre
as caracteristicas do local, como solo e clima, e a leitura precisa do endlogo Luis Henrique Zanini. Seu
trabalho é marcado pela busca da minima intervencao, conduzindo o vinho com o maximo respeito a
sua origem.<br /><br />A producéo é extremamente limitada, com apenas 600 garrafas.<br /><br />Nesta
safra, o vinho traz como diferencial a maturagdo em carvalho, com 8 meses de estagio. A fermentagédo
ocorre de forma espontanea, em recipientes abertos, com leveduras nativas, com duas semanas de
maceragdo. O engarrafamento é feito sem filtragdo, preservando sua integridade e autenticidade.

DESCRICAO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes
de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos
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