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Emiliana Coyam 2019
Emiliana

2019

Chile

Valle de Colchagua
tinto

Syrah, Carméneére, Cabernet Sauvignon, Carignan, Malbec,
Garnacha, Tempranillo, Mourvédre e Petit Verdot

13%
75% do vinho estagiou em barricas de carvalho francés, 15% em
foudres e 10% em ovos de concreto durante 18 meses

16 a 18 °C

2030
entre 90 e 180 minutos

95 pts Guia Descorchados | 94 pts James Suckling | 94 pts Tim
Atkin | 94 pts Vinous Media | 93 pts La Cav | 93 pts Revista
Adega | 91 pts Wine Advocate

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Em 1998, muitas dlvidas pairavam sobre a recém-criada Emiliana e seus vinhedos 100% organicos e
biodindmicos. Mas em 2003, com o langamento do primeiro vinho, a empresa fez histéria: Coyam
recebeu os prémios de Best in Show e Best Blendno primeiro Prémio Anual de Vinhos do Chile,
reconhecido como um dos melhores vinhos do pais naquele ano.

As apostas certeiras geraram resultados incriveis e hoje, Emiliana é a maior vinicola organica e
biodinamica do mundo. Noelia Orts é quem assina os rétulos de topo e estd intrinsecamente ligada a
Fazenda Los Robles, no Valle de Colchagua, onde a maior parte deles nasce.

De oeste a leste, a medida que se avanca pelo vale, as castas tintas vdo mostrando predominancia. Isso,
pois quanto mais distante do oceano, mais elevadas as temperaturas tendem a se tornar. Os dias
ensolarados e quentes durante a estagao de crescimento sdo aliviados somente a noite, quando o céu
limpo e repleto de estrelas permite a temperatura diminuir. Cabernet Sauvignon, Carméneére e Merlot
propagaram a fama da regido, mas Syrah, Carignan, Petit Verdot, Mourvédre e Garnacha estdo em
ascensao, abrindo o leque de castas a vigorar sobre este solo aluvial, com granito decomposto.

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

DESCRICAO ) i
vermelho rubi profundo com halos violaceos

INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta

EVOLUCAO primario . § 7 | tercidrio
aromas de frutas vermelhas e negras maduras em
primeiro plano. Entdo comegam a se desprender notas

5 de tdmara seca, morango em calda, chocolate ao leite,

DESCRIGCAO  alcaguz, leve herbaceo e baunilha. Em seguida

aparecem nuances de pimentao amarelo cozido,
fumaca, mix de pimentas e carne defumada.
Finalmente surgem delicados toques minerais de
pedra molhada e grafite

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN NS . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve I N N encorpado

A e .
<.~ Analise gustativa

B
N )
A CULINARIA

PERSISTENCIA curta [N N N P e longa

em boca a harmonia reina! O equilibrio entre, taninos
macios, finos e aveludados e uma acidez ampla e

DESCRIGAO  extremamente salivante, é perfeito! Tem Gtimo
volume de boca, consisténcia de sabores — que
acompanha toda paleta olfativa, e uma persisténcia
que parece que o vinho ndo termina nunca

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

N cordeiro M gado I caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas [l especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

frango ao molho de limdo e iogurte, cordeiro ao estilo
DESCRIGCAQ marroquino, costela de porco assada com ervas, rigatoni ao



molho de linguica e abdbora, beef brisket, embutidos como
coppa e bresaola
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