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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Elementar Pinot Noir Brut Método Ancestral Analise visual DESCRICAO
Vinicola Arte Viva
Safra N.V. INTENSIDADE baixa alta
Pais Brasil Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Serra Galcha DESCRICAO
SubRegido Garibaldi
Tipo espumante INTENSIDADE baixa alta
Castas Pinot Noir DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 12,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao em contato com as leveduras na garrafa . .

Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de o
S . 6a8°C
ervigco CORPO leve encorpado

Guarda 2030 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter -

DESCRICAO

Premiagdes

eixe crustaceo ave suino
VEDANTE TACA CARNES P

cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
Champagne Flute . .
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
CULINARIA
APRESENTACAO VINUMDAY AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO
Espumante Brut Rosé da vinicola Arte Viva.

Criado pelo habilidoso enélogo Giovanni Ferrari pelo método ancestral, com uvas de Pinot Noir da
cidade de Garibaldi, na Serra Gaucha.

90% da fermentacao alcodlica foi realizada em tanques de acgo inox, e nos 10% finais, o vinho foi colocado
nas garrafas, para a tomada de espuma. E um exemplar que se encontra sobre as leveduras e que ndo
teve adicdo de licor de expedicao.
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