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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho El Porvenir Laborum Torrontés Oak Fermented 2018 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola El Porvenir - amarelo com reflexos esverdeados
Safra 2018
. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Argentina -

. . EVOLUCAO imario NN N s terciari
Regiao Cafayate - Valles Calchaquies (Salta) ¢ primario erclario
Tipo branco > Anadlise olfativa

P “ 5 fruta bastante fragrante, com destaque para pera,
Castas 100% Torrontés DESCRICAO  maca-verde, péssego-verde, carambola, e um toque de
Teor Alcoélico 13.5% uva branca de mesa; cha-verde, camomila e rosas

: brancas; nota abaunilhada
Maturacgao estagiou em barricas de carvalho francés por 6 meses
TemPeratura de 8°C 3 10°C INTENSIDADE baixa I N S . alta
Servigo
Guarda até 2024 DOCURA seco N doce
Decanter - ACIDEZ baixa I I N N e alta
Premiagodes 94 pontos Guia Descorchados | 4.1 estrelas Vivino TANINO baixa alta

VEDANTE TAQA — CORPO leve N NN N encorpado
<~ Anadlise gustativa R
PERSISTENCIA curta [N N D - longa

Natural Riesling a acidez crepitante é o estandarte do vinho no palato,
. com a fruta muito fresca acompanhada pelas notas
- DESCRICAO de cha e do floral que se mostra fresco e muito
APRESENTACAO VINUMDAY gostoso; bastante estrutura e corpo, amparados por
um toque especiado e abaunilhado, finalizando

salivante e com grande frescor
A producéo da vinicola El Porvenir é praticamente artesanal, e evoluiu muito mais em qualidade do que

em quantidade nestes 20 anos de existéncia da empresa. Localizada no centro da terra salteria e

contando com 80 hectares de vinhedos familiares em quatro fincas distintas, todas elas a mais de I peixe I crustéceo M ave I suino
1.750 metros do nivel do mar, conta em seu portfélio com vinhos Unicos e estonteantes. CARNES .
cordeiro gado caga curada

O Laborum Torrontés Oak Fermented 2018 ¢ um deles. QUEIJOS B frescos I moles médios duros
Com apenas 3.600 garrafas produzidas, nasceu da colheita manual e cuidadosa dos cachos, DA TERRA M hortalicas I legumes cereais cogumelos
armazenados em caixas de no maximo 20 quilos e transportados rapidamente a cantina. Apds
maceragao pré-fermentativa de 4 horas, prosseguiu a fermentagao alcodlica somente com leveduras o AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
selecionadas por 25 dias, em barricas. A fermentagdo malolatica se deu espontaneamente, e a Z’{{) CULINARIA
maturacéo de 70% do vinho, entdo, aconteceu sobre as lias em barricas novas de carvalho francés - TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
durante 6 meses.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Em nariz tem a fruta bastante fragrante, com destaque para pera, maga-verde, péssego-verde,
carambola, e um toque de uva branca de mesa. Seguem cha-verde, camomila e floral de rosas brancas, o ) ) o .
com uma distinta nota abaunilhada fechando o bouquet. . curry indiano de peixe branco, chicken satay, filé de frango a

DESCRIGAO fiorentina, presunto assado ao molho de laranja, lombo de porco
A acidez crepitante é o estandarte do vinho no palato, com a fruta madura acompanhada pelas notas de ao molho de ervas frescas, pad thai, spaghetti com frutos do mar

cha e do floral que se mostra fresco e muito gostoso. Apresenta corpo generoso, amparado por um em molho citrico

toque especiado e abaunilhado, finalizando salivante e com grande frescor.
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