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Vinho El Porvenir Laborum de Parcela Alto los Cuises Malbec 2018 - -

. . <O>» Analise visual DESCRICAO B . )
Vinicola El Porvenir - vermelho-rubi intenso, brilhante e lacrimoso
Safra 2018

. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Argentina -

. . EVOLUCAO imario NN N s terciari
Regiao Cafayate - Valles Calchaquies (Salta) ¢ primario eraario
Tipo tinto . .

> Anslise olfativa frutas vermelhas fresquissimas, tendo cereja e
[ . . .
Castas 100% Malbec 5 framboesa na dianteira, logo seguidas por uma nuance
Teor Alcoélico 14.5% DESCRIGCAO de morango mad_uro; notas herbaceas, que remetem a
azeitona-preta, pimenta-vermelha e temperos frescos

estagiou em barricas de carvalho francés e americano, de como alecrim e tomilho; chocolate ao leite e fava de
Maturacgao primeiro e segundo usos, por 12 meses, mais 8 meses de baunilha; gostosa mineralidade

afinamento em garrafa
Temperatura de 16°C a 18°C INTENSIDADE baixa I I N alta
Servigo
Guarda até 2028 DOCU RA seco N doce
Decanter de 30 a 45 minutos ACIDEZ baixa I I N . alta
Premiacées 96 pontos Guia Descorchados | 96 pontos Tim Atkin | 93 pontos TANINO R p— alta

James Suckling | 4.1 estrelas Vivino

. CORPO leve I N N e encorpado
<~ Analise gustativa
VEDANTE TACA o .
_ PERSISTENCIA  curta NI W W — longa
acidez luminosa junto a carga frutada; intenso e

Natural Bordeaux . equilibrado; madeira muitissimo bem integrada ao
DESCRIGAO  suco, contribuindo com o montante exato de notas

- tostadas e abaunilhadas, e abrindo espago para que
APRESENTACAO VINUMDAY um herbaceo pontual se mostre em boca; moderado

no alcool e de corpo macio

A bodega El Porvenir carrega no nome o orgulho de sua origem: de Cafayate. Propriedade da familia

Romero-Marcuzzi, € um expoente da moderna vitivinicultura de Salta, regido norte da Argentina. Com c S peixe crustaceo ave I suino

15 Ylndlmas de ex;.:'er|e~nC|al,.produz vinhos excepcionais em quantidades praticamente artes'anals. Eo N cordeiro NN gado —caca B curada

cuidado e a atengao sdo nitidos a cada garrafa desarrolhada e degustada por nossa curadoria.
. . . N . QUEIJOS frescos moles médios M duros

Elaborado a partir de parcelas selecionadas da finca Alto Los Cuises - a mais alta da empresa, a1.850

metros de altitude, e surpreendentemente verde, cercada de riachos e arvores, com vinhas plantadas DA TERRA N hortalicas I legumes cereais M cogumelos

em 2009 - o Laborum de Parcela ¢ um Malbec de excecgdo. E expressao.

pu AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
Desprendem-se da taga aromas exuberantes de frutas vermelhas fresquissimas, tendo cereja e Z’{{) CULINARIA
framboesa na dianteira, logo seguidas por uma nuance de morango. O desfile prossegue com notas - TEMPEROS I pimentas [l ervas [l especiarias aromaticos
herbaceas, que remetem a azeitona-preta, pimenta-vermelha e temperos frescos como alecrim e
tomilho, abracados por uma gostosa mineralidade. Chocolate ao leite e fava de baunilha fecham DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
o bouquet.
A acidez luminosa escolta vasta carga frutada no palato, entregando vivacidade em um tinto pautado . cortes nobres de gado, como o bife de chorizo, ancho ou
pela elegancia. Intenso e equilibrado, tem a madeira muitissimo bem integrada ao suco, contribuindo DESCRIGAOC tomahawll(, carré de cordei.ro ecaca '(paca,javali) assados
com o montante exato de notas tostadas e abaunilhadas, e abrindo espaco para que um herbéceo preferencialmente na parrilla, talharim ao ragu de ossobuco,

pontual se mostre em boca. Moderado no alcool e de corpo macio, é contemplativo, fadado a ser o risoto de shitake, charcutaria de alto padréo



centro das atengcdo em um evento especial.
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