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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho El Perla Pais Carignan 2016 - -
. . . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Bisogho Wines . rubi profundo e opaco
Safra 2016
Pais Chile INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Regiso Valle del Maule EVOLUGCAO primario I I . terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
) ) DESCRICAO notas de frutas vermelhas e negras maduras (cereja,
Castas Pais e Carignhan amora, jabuticaba), ameixa seca, ervas secas, grafite,
Teor Alcoélico 13.5% violeta e toques sanguineos
Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho usadas
T ¢ d INTENSIDADE baixa I N N . alta
emperatura de 16 a 18 °C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2028 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 20 minutos
Premiagdes 90 pts Tim Atkin | 90 pts The Wine Advocate TANINO baixa I S alta

<> Aniélise gustativa CORPO leve [N NN BN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta NN NN I longa
vinho suculento, com taninos macios e sabores

Natural Borgonha DESCRIGAO  complexos, denotando sua belissima evolucao; o fim
de boca é cativante, revelando uma belissima

X persisténcia de sabor
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES dei g g
O El Perla é um fruto de vitivinicultura artesanal, de estilo ancestral, que cada vez mais vem ganhando B cordeiro NN gado I caca EE curada
adeptos em solo chileno. -

P QUEIJOS frescos moles [ médios [ duros
Vinhas com mais de 100 anos cuItlvaNdas §9breosolo seco, ricoem gt;anlto,quartzo, 5|I|ca,\ eOX|do.de ferro DA TERRA hortalicas NN legumes NI cereais I cogumelos
de Cauquenes, no Valle del Maule, sdo utilizadas para a sua elaboragdo. Essa € uma das areas mais frias
da regiao, onde o método de cultivo utilizado é o .‘dry_farmlng,,' ou seja, sem irrigacao artificial, apenas AMIDOS BN massas M risotos [ polenta MMM tubérculos

N2 i
com escassas chuvas da regido. //< CULINARIA

TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
Tendo apenas duas safras elaboradas (infelizmente, no ano de 2017, um devastador incéndio atingiu em
parte os vinhedos da Bisogno), a de 2016 consiste em uma mistura 60% Pais - que aporta com sua acidez
e carater rustico - e 40% Carignan - que confere frescor e estrutura. A fermentagdo das uvas ocorreu de
forma natural, em tanques de concreto, tendo uma fragao sido separada para envelhecer durante 1ano
em barricas de carvalho usadas.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO vinho muito vgrsatll.no qu.e5|to harmonizagdo, pode acompanhar
carnes dos mais variados tipos, massas com molhos vermelhos
ou escuros, legumes grelhados, risotos e queijos diversos
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