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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido
SubRegido
Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

El Peral Merlot 2021
Uruco Wines

2021

Argentina

Mendoza

El Peral (Valle de Uco)
tinto

Merlot

13,7%

em tanques de ago inox
16 a 18 °C

2031

20 minutos

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

DESCRICAO .

rubi com halos acobreados
INTENSIDADE baixa NN I alta
EVOLUCAO primario I tercidrio

DESCRICAO fruta_s vermelhas e negras maduras, cc_>mo ameixa,
cereja e amora, acompanhadas de delicadas notas de
especiarias doces

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta

"@"’ Analise gustativa CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

VEDANTE TACA

Natural

APRESENTAGAO VINUMDAY

Fundada em 2013 por Rafael Reina Rutini, neto de Felipe Rutini, fundador da tradicional vinicola La Rural
e um dos pioneiros no cultivo de videiras no Alto Valle de Uco, a Uruco Wines é uma boutique marcada

pela tradicdo familiar e pela producéo de vinhos de altissimo nivel.<br /><br />Os exemplares nascem sob
a supervisdo do endlogo Giuseppe Franceschini, que neste Merlot propde uma leitura precisa do distrito
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de El Peral. As uvas utilizadas sdo provenientes de vinhedos com 25 anos de idade, cultivados a 1.200

metros de altitude.<br /><br />Situada em Tupungato, a regido de El Peral esta entre as areas mais
antigas do Vale de Uco dedicadas a viticultura. A elevada altitude proporciona grande amplitude

térmica, retardando o amadurecimento das uvas e criando condigdes ideais para a elaboragdo de vinhos
com excelente equilibrio, frescor e complexidade.

. equilibrado, fresco e de corpo médio, tem textura
DESCRICAO  macia, taninos redondos e aveludados, e boa
intensidade frutada; o final é elegante, persistente e
muito gastronémico

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro [l gado I caca curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto
de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes
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