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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Echo Bay Sauvignon Blanc 2023
Vinicola Echo Bay

Safra 2023

Pais Nova Zelandia

Regido Marlborough

Tipo branco

Castas Sauvignon Blanc

Teor Alcoélico 13%

Maturacgao em tanques de ago inox
;ZR?:;atura de 8a10 °C

Guarda 2030

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Screw Cap Riesling
APRESENTACAO VINUMDAY

Echo Bay Sauvignon Blanc é Marlborough na taga!

92 pts Tasting Panel

Esse rétulo é elaborado na Nova Zelandia pela norte-americana Trinchero Family Wines (a mesma
vinicola da célebre marca Ménage a Trois), que escolheu a regido justamente pela sua exceléncia na
producao de Sauvignon Blanc.

Localizada no nordeste da Ilha Sul, Marlborough é referéncia mundial na casta. Suas montanhas
escarpadas, as brisas maritimas, o sol abundante e as temperaturas frescas criam um ambiente ideal
para vinhedos de altissima qualidade.

E nesse cendrio que crescem as videiras, cultivadas no distrito de Rapaura — conhecido como Golden
Mile —, um dos terroirs mais prestigiados do pais para Sauvignon Blanc. O resultado é um vinho que
traduz perfeitamente a identidade vibrante e aromatica da regido.
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DESCRICAO
amarelo palha com tragos esverdeados

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I terciario
DESCRICAO frutas de carogo e frutas tropicais, como manga,

abacaxi e maracujd, harmonizando com notas de lima
e limdo-siciliano, e delicados tracos de folha de tomate

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

de perfil refrescante, com acidez vibrante e bem
equilibrada; apresenta uma profusédo de aromas de

DESCRIGCAO % Al =Mt
frutas tropicais e citricas, que se prolongam
harmoniosamente em um final de boca longo e
marcante
I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
NS4 . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
//Q CULINARIA
- TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO filé de peixe grelhado com molho tartaro, fish and chips, ceviche,

pasta primavera, filé de frango grelhado a fiorentina, maionese
de camaréo, bouillabaisse
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