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INFORMAGOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho [DUO] Cordelier Licoroso (Harmonizado) 20140814
<:( 7> Analise visual DESCRICAO . B

Vinicola Cordelier ambar intenso com leve reflexo atijolado
Safra nao safrado

. INTENSIDADE baixa alta
Pais Montenegro -

. . EVOLUCAO primario terciario

Regiao Serra Gaucha V> Analise olfativa
Tipo licoroso X

P : DESCRIGCAO calda de ameixa preta, améndoas, nozes e um leve
Castas Merlot toque de café e baunilha
Teor Alcoédlico 18
Maturacao repousa em barricas de carvalho INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 14 DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda 10 anos ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta

L <> Aniélise gustativa
Premiagoes CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

DESCRIGAO  quente, denso, com a docura na intensidade correta e
final longo e agradavel

Natural Bordeaux
. peixe crustaceo ave suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
N2 ) DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
) . /<, CULINARIA
O que passaria na sua cabecga antes de provar um vinho de sobremesa com um preco : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
super acessivel? Desconfianga? Foi o que passou na nossa... Mas ao sentir seu delicioso
aroma de ameixa preta em calda, esta desconfianga caiu por terra e deu lugar a uma TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
grata surpresa. Um vinho que lembra os grandes fortificados espanhdis, que pode )
acompanhar tanto sobremesas quanto entradas com queijos azuis, ou ainda ser DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
degustado como aperitivo. Para deixar sua experiéncia ainda mais perfeita, selecionamos DESCRICAO

um dos melhores chocolates da regido para vocé apreciar junto dele. Aproveite enquanto
a vinicola ainda n&o descobriu o seu verdadeiro valor!
*o valor é referente a 2 unidades do vinho * 1 barra do chocolate.
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