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Vinho Duas Dancas Colheita Seleccionada Tinto 2019 - -

. L. <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Monte dos Perdigdes - rubi
Safra 2019

. INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Portugal -
. . EVOLUCA imari iari

Regido Alentejo OLUCAO primario I I terciario

. . Anali Ifati
Tipo tinto ,__,> nalise olfativa

X frutas silvestres maduras (amora, framboesa, cereja),
. . DESCRICAO L . .
Castas Aragonez, Syrah e Touriga Nacional frutas negras frescas, especiarias picantes (pimenta-do-
reino, noz-moscada), ervas aromaticas

Teor Alcoédlico 14%
Maturacgao o vinho estagiou parcialmente em barricas de carvalho francés
INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de
A 16 a 18°C
Servico DOGCURA seco doce
Guarda 2026 i
ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 15 a 30 minutos
Premiagées TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve N NN N . encorpado

<> Aniélise gustativa
VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta NN NN N longa

estruturado e generoso, possui taninos bem
DESCRICAO integrados e acidez refrescante; nos sabores se
destacam as frutas do bosque negras, e surgem

- notas de geleia, que permanecem em seu delicioso
APRESENTACAO VINUMDAY fim de bocas

Aglomerada Bordeaux

CARNES I peixe crustaceo M ave suino
Est_e (Eolbelta s’elecclona‘da Tinto 2019 ¢ elaborado pela’Monte ¢'ios Perdigdes. A vinicola ja foi ' cordeiro I gado caca I curada
residéncia de célebres artistas portugueses, entre eles Luis de Freitas Branco, renomado maestro que foi
estimulo para este exemplar. A arte sempre fez parte da propriedade, que possui mais de 500 anos, e QUEIJOS B frescos I moles médios duros
localiza-se no belo Alentejo, uma das regides vitivinicolas mais apreciadas do mundo.

DA TERRA [ hortalicas legumes cereais [l cogumelos
Duas Dangas representa a harmonia entre as etapas de elaboragdo deste rétulo, desde a vinha até o
vinho. As castas que o compdem, Aragonez, Syrah e Touriga Nacional, s3o cultivadas na Herdade Vale AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

D
P _
do Rico Homem e na Monte dos Perdigdes, contempladas pela 1.G. Alentejano. Na adega, o diferencial //(\Q CULINARIA
sao os lagares de marmore alentejano, que auxiliam a manter a temperatura do local amena mesmo nos TEMPEROS I pimentas ervas especiarias aromaticos
verdes térridos da regido. Consequentemente, isso auxilia na vinificacao.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Parte do vinho estagiou em barricas de carvalho francés, proporcionando a maciez e os aromas

incriveis que encontramos em taga. . . R
DESCRICAO bacalhau com broa, carré de cordeiro e puré de castanhas,

fettuccine ao ragu de cogumelos silvestres, risoto caprese,
crostini de queijo de cabra e tomate confitado
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