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Vinho Don Romén Rioja = -
. <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Marques de Tomares - vermelho rubi intenso
Safra 2013
. INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha -
. . EVOLUCAO primario terciario
Regiao Rioja ,_,> Analise olfativa
Tipo tinto X
P : DESCRICAO frutas vermelhas maduras, com toques de alcacuz,
Castas 90% Tempranillo e 10% Graciano além de especiarias como o cravo e a pimenta branca
Teor Alcoédlico 13
~ 3 meses em barricas novas de carvalho francés e mais 9 meses INTENSIDADE baixa alta
Maturacao
em caves
DOCURA seco doce
Temperatura de 17
Servico ACIDEZ baixa alta
Guarda 5anos = TANINO baixa alta
Decanter <~ Andlise gustativa
. CORPO leve encorpado
Premiagoes
PERSISTENCIA curta longa
VEDANTE TACA
DESCRIGAO  possui um ataque gostoso, com corpo médio, boa

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Um classico! Pode-se dizer que este espanhol € como um Chianti para os italianos: praticamente o
representante oficial do pais. De uma das vinicolas mais conceituadas da Espanha, € um vinho muito
gostoso de se beber. Exibe um aroma intenso de frutas vermelhas maduras, toques de baunilha e notas
especiadas (cravo, pimenta branca). Na boca é redondo, com ataque muito agradavel, acidez na medida
certa e boa persisténcia. Certamente um étimo vinho para apreciar sem muito compromisso - mas com
grande satisfagao!
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acidez e final muito agradavel

CARNES peixe crustaceo ave suino

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO
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