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Vinho Don Guerino Terroir Selection Teroldego 2022

Vinicola Don Guerino <(:3> Analise visual DESCRICAO purpura intenso e profundo, intransponivel, e muito

Safra 2022 brilhante

Pais Brasil INTENSIDADE  baixa NS N NN SENNN NN olta

Regido Serra Gaucha EVOLUGCAO primario I N . terciario

SubRegido Alto Feliz

Tipo tinto grande intensidade e complexidade, trazendo em
primeiro plano frutas vermelhas e negras, como a

Castas Teroldego r.,,> Anidlise olfativa cereja, a amora, o cassis e a ameixa, principalmente

Teor Alcodlico 14,5% DESCRICAO maduras; em seguida podemos constatar as notas de

seu estagio em barricas novas de carvalho, como a
baunilha e o coco, escoltadas por toques
empireumaticos, lacteos, de manteiga e chocolate
amargo; finalmente aparecem nuances de couro, café,

12 meses em barricas de carvalho de primeiro uso (50% francés

Maturacao e 50% americano)

Temperatura de

A 16 a 18 °C S .
Servigo tabaco e, intrigantemente, de violetas
Guarda 2036
Decanter 60 minutos INTENSIDADE baixa I N N N e alta
Premiagdes DOCURA seco doce
ACIDEZ i |
Ve TACA C baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve N N N encorpado
Natural Bordeaux A 21i i .
<= Analise gustativa PERSISTENCIA  curta I I . longa

APRESENTACAO VINUMDAY
volumoso, encorpado e untuoso, com taninos firmes

e secantes, porém finos e polimerizados, muito bem
DESCRI(;AO alinhados a uma aC|dezAsu<.:uIenta, ggstosa e )
extremamente gastrondmica. O perfil de sabor é
amplo, com todos os descritores aromaticos se
revelando em camadas, e a persisténcia € muito

Uma referéncia. Um icone. Um verdadeiro marco da vitivinicultura brasileira. <strong>O melhor
Teroldego do Brasil.</strong><br /><br />Se vocé acompanha a VinumDay ha algum tempo, sabe que
a <strong>Don Guerino</strong> ocupa um lugar especial em nossa curadoria. E ndo é por acaso: o
trabalho realizado pela familia Motter é um dos mais admiraveis do pais.<br /><br />N&do ha um Unico

rétulo que decepcione.<br /><br />Entre todos os vinhos elaborados pela vinicola, porém, hd um que longa

ocupa um lugar especial. A Don Guerino tornou-se uma verdadeira referéncia quando o assunto

é <strong>Teroldego</strong>. Entre as poucas vinicolas brasileiras que cultivam essa variedade de . . B

origem italiana, foi uma das responsaveis por demonstrar todo o potencial que a casta pode alcancar em CARNES peixe crustaceo ave suino

nosso pais.<br /><br />A melhor traducéo desse trabalho talvez esteja na linha Terroir Selection. O N cordeiro M gado I caca I curada

conceito é selecionar, entre os 60 hectares de vinhedos préprios, as melhores parcelas das variedades

mais emblematicas da casa — atualmente Teroldego, Malbec e Chardonnay — para elaborar, em QUEIJOS frescos moles [l médios MMM duros

pequenos lotes, vinhos capazes de expressar o mais alto nivel de qualidade e tipicidade.<br /><br />Na . .

safra 2022, foram produzidas apenas 14 barricas de carvalho de 225 litros. As uvas vieram exclusivamente DA TERRA B hortalicas Il legumes cereais MM cogumelos

da parcela n® 2, conduzida com produtividade limitada a apenas 2 kg por planta. Apés a fermentagdo em . .

tanques de ago inoxidavel com temperatura controlada e a fermentag¢do malolatica espontanea, o vinho }/{7 CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
< > i & i < > . . s

amadureceu por <strong>12 meses em barricas novas de carvalho francés e americano.</strong / TEMPEROS [N pimentas I crvas especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate



entrecote na manteiga de ervas, costela de gado espetada e na

DESCRICAO brasa, bife de tira na parrilla, carré de cordeiro braseado com
molho citrico, cassoulet classico, queijos envelhecidos como
roquefort
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