
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Don Guerino Teroldego Reserva

Vinícola Don Guerino

Safra -

País Brasil

Região Alto Feliz (Serra Gaúcha)

Tipo tinto

Castas MS: 100% Merlot | TR: 100% Teroldego

Teor Alcoólico MS: 13% | TR: 13%

Maturação MS: em tanques de aço inox | TR: 6 meses em barricas de
carvalho francês e americano

Temperatura de
Serviço MS: 16° | TR: 17°

Guarda MS: 3 anos | TR: 7 anos

Decanter

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Hoje é o dia para os enófilos que procuram vinhos para o dia a dia, com qualidade e preço bacanas! O
Merlot da linha Sinais é jovem e macio, mostrando aromas de frutas vermelhas frescas, com corpo
médio, boa acidez, final frutado e muito elegante. Já o Teroldego Reserva é mais carnudo e potente, com
aromas de frutas negras maduras, especiarias e um toque de eucalipto. Na boca mostra taninos
maduros, boa acidez e final de ótima persistência. Dois vinhos versáteis e muito gostosos. Sua adega
merece!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
MS: vermelho rubi | TR: vermelho granada intenso

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

MS: frutas vermelhas frescas | TR: frutas vermelhas e
negras, especiarias e leve nota refrescante

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

MS: corpo e acidez médias, frutado e muito elegante |
TR: taninos maduros, boa acidez e final com boa
persistência

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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