
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Don Guerino Sinais Merlot

Vinícola Don Guerino

Safra -

País Brasil

Região Alto Feliz (Serra Gaúcha)

Tipo tinto

Castas ME: 100% Merlot | CS: 100% Cabernet Sauvignon

Teor Alcoólico ME: 13% | CS: 13%

Maturação ME: em tanques de aço inox | CS: em tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço ME: 16º a 18ºC | CS: 16º a 18ºC

Guarda ME: até 2017 | CS: até 2018

Decanter

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

O tempo dedicado ao vinho é precioso e decisivo. Mais do que isso, ele deixa Sinais! Esta linha da Don
Guerino tem a expressão de Alto Feliz - na Serra Gaúcha - região marcada por uma constante exposição
solar e por ventos que agregam frescor aos vinhos. O combo de hoje tem uma proposta jovem, com
tintos redondos e suculentos. O Merlot é mais sedoso e macio, enquanto o Cabernet entrega maior força
e intensidade. São vinhos gastronômicos, de ótima relação custo-benefício. Aproveite!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
ME: vermelho rubi intenso | CS: vermelho rubi

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

ME: frutas vermelhas maduras, como ameixas e
amoras, com leves toques lácteos | CS: groselha negras,
passas e notas de especiarias

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

ME: frutado, de corpo médio, taninos aveludados, boa
acidez e boa persistência | CS: mais intenso que o
Merlot, com taninos maduros, ótima acidez, final
equilibrado e agradável

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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