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além de delicadas notas de especiarias, pimenta-preta
Teor Alcoélico 14,5% e um sutil toque tostado.
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Natural Bordeaux

equilibrado e envolvente, com taninos macios, acidez
DESCRICAO refrescante e excelente fluidez; as frutas vermelhas

reaparecem com intensidade, somadas a nuances
APRESENTACAO VINUMDAY especiadas e um final elegante, persistente e muito
agradavel
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A Don Guerino é uma vinicola familiar localizada em Alto Feliz, na Serra Gaucha, reconhecida pela
altissima qualidade de seus vinhos.<br /><br />Este Cabernet Franc da linha Reserva — lancamento QUEIJOS frescos moles médios I duros
recente da vinicola — traduz bem a exceléncia do seu trabalho. Foi elaborado exclusivamente com uvas . .
de vinhedos préprios, com selecdo manual dos cachos, e seguiu para vinificacdo em tanques de aco DA TERRA B hortalicas I legumes cereais NN cogumelos
inox. A fermentacao malolatica ocorreu de forma espontanea e parte do vinho amadureceu por 12 meses . .
em barricas de carvalho francés e americano.<br /><br />E um rétulo que mostra a seriedade do trabalho r\/<) CULINARIA AMIDOS BN massas EMirisotos MM polenta tubérculos
da Don Guerino e o potencial da Cabernet Franc na Serra Galdcha, em um estilo equilibrado, bem / TEMPEROS pimentas ervas I especiarias aromaticos
construido e pensado tanto para ser apreciado desde ja quanto para evoluir por mais alguns anos em
adega. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto
de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes
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