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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Don Guerino El Gaucho Tannat de Vinhedos Antigos - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Don Guerino . purpura profundo
Safra 2017
. . INTENSIDADE baixa I N . alta
Pais Brasil -
. . . EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Alto Feliz (Serra Gaucha) V> Anialise olfativa
Tipo tinto P
P : DESCRIGCAO frutas pretas frescas, notas florais de violeta, alcacuz,
Castas 100% Tannat framboesa, toques leves de baunilha e tostado
Teor Alcodlico 13%
Maturacio 9 meses em barricas de carvalho francés INTENSIDADE baixa I NN N — alta
Tem'peratura de 16° a 18°C DOCU RA seco I doce
Servigo
Guarda até 2022 ACIDEZ baixa I N . alta
Decanter 20 minutos TANINO baixa I N S . alta
Premiagodes Tannat mais pontuado da Avaliagcdo Nacional de Vinhos 2017 ,-\f:i};, Anélise gustativa CORPO leve I S encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N . longa
@ 5 mostra étima carga tanica e uma boa acidez, que
DESCRIGAO  ampara os sabores de ameixa madura, cereja negra e

Natural Bordeaux tostado, com o final mostrando até certa

mineralidade em suas notas de grafite
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro M gado I caga curada

. o . . o . . QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
<span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">O Don Guerino El Gaucho Tannat
€ um vinho cheio de simbolismos. </span><span style="vertical-align: inherit;">Foi concebido para DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
harmonizar com churrasco, e dai seu nome, uma homenagem ao povo cuja cultura é intrinsecamente oD
associada aos paises latino-americanos, e que aperfeicoou a arte de assar carne na brasa. </span></span> 2’%/ CULINARIA AMIDOS I massas risotos polenta tubérculos
<br /><br /><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Foi elaborado a partir :
de uma selecdo de parcelas do primeiro (e mais antigo) vinhedo plantado por Don Guerino. </span> TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
<span style="vertical-align: inherit;">Sua vinificagao foi realizada com leveduras indigenas e contemplou
uma maceracédo pos-fermentativa, seguida por uma maturagdo em carvalho francés durante 9 meses. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

</span></span><br /><br /><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">0O
resultado desse trabalho ja rendeu frutos: foi o Tannat mais pontuado na Avaliagdo Nacional de Vinhos

2017.</span></span> DESCRIGAO churrasco, em especial os cortes de gado e cordeiro assados na

brasa
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