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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Don Guerino Cuvée Extra-Brut N -

L . <0O> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Araldica amarelo palha com perlage abundante e persistente
Safra N.V.

o . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Brasil -
Reqi’ S Gadch EVOLUCAO primario I I terciario
eglao erra Laucha L,> Anadlise olfativa
SubRegido Alto Feli X
9 'z DESCRICAO frutas de caroco, flores brancas, com notas de brioche e
Tipo espumante améndoas
Castas Chardonnay
Teor Alcoélico 12% INTENSIDADE baixa NN N P - alta
Maturacéao 12 meses em tanques de ago inox DOCURA seco I doce
Temperatura de ° ° X
Servico 4° a 6°C ACIDEZ baixa I NN N . alta
Guarda até 2026 TANINO baixa alta
- ~—> Anali tati
Decanter O nallse gustativa CORPO leve N N encorpado
Premiagdes N
PERSISTENCIA curta [N N . longa
VEDANTE TACA
DESCRI(;AO exibe um_ataque am[alo e in.t.enso, que mescla frescor
e cremosidade; € muito equilibrado e agradavel, com
boa persisténcia gustativa
Champagne Flute
CARNES I peixe I crustaceo M ave suino
APRESENTAGAO VINUMDAY cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros

DA TERRA |l hortalicas [l legumes [l cereais [l cogumelos

% CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias Il aromaticos

Elaborado com uma seleg¢édo das melhores uvas Chardonnay dos vinhedos em Alto Feliz, este Cuvée )
Extra Brut é feito sob o método "Charmat longo", com autélise de 12 meses em autoclaves. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

E um espumante de 6tima qualidade, bem balanceado e dotado de uma gostosa cremosidade. ~
DESCRIGAO saladas bem elaboradas, massas leves, risotos delicados, queijos

frescos e moles e peixes e frutos do mar em geral
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