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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Don Abel Quero Quero Chardonnay 2020 - -
. L <> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Vinicola Don Abel - amarelo com reflexos dourados
Safra 2020
Pais Brasil INTENSIDADE baixa N NN alta
Regiso Casca (Serra Gatcha) EVOLUGCAO priméario I I terciario
. Anali Ifati
Tipo branco .-_,,> nalise olfativa . ) o
DESCRICAO abacaxi maduro e péssego verde em primeiro plano,
Castas 100% Chardonnay tendo como coadjuvantes carambola e uma gostosa
Teor Alcodlico 13% nota citrica
Maturacao em tanques de ago inoxidavel
T ¢ d INTENSIDADE baixa I I . alta
emperatura de 8°C 2 10°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2024 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter -
Premiacoes Medalha de Ouro Wines of Brazil Awards | 3.9 estrelas Vivino . TANINO baixa alta
<> Anali tati
"=~ Anallse gustativa CORPO leve I NN encorpado
VEDANTE TACA .
_ PERSISTENCIA  curta NI M — longa

Screw Cap Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

Estampando o rétulo de um belo Chardonnay gaticho, o Quero-Quero encontra, enfim, seu lugar
definitivo de destaque, e apresenta mais um 6timo vinho produzido pela vinicola boutique Don Abel.

Ostentando a bela média de 3.9 estrelas no aplicativo Vivino - excelente nota para sua faixa de prego -
€ um branco de degustacao facil, prazerosa e gastronémica, funcionando muito bem na harmonizagao
com pratos que levam peixes, aves e carne suina em sua composigdo.

$2 CULINARIA
A

De cor amarela com bonitos reflexos dourados, € um varietal bastante tropical nos aromas,
mostrando abacaxi maduro ¢ péssego verde em primeiro plano, tendo como

coadjuvantes carambola e uma gostosa nota citrica. Em boca é puro frescor, confirmando a fruta, em
especial o abacaxi percebido na analise olfativa, e seu carater jovial.

DESCRI QAO puro frescor, confirmando a fruta, em especial o
abacaxi percebido na andlise olfativa, e seu carater
jovial

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRIQAO burrata ao pesto, couve-flor gratinada com queijo brie, salada

Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao véngole
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