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Vinho Domaines Paul Mas Belluguette Blanc 2025 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Chateau Paul Mas - amarelo palido brilhante
Safra 2025
o INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Franca -
. . EVOLUCAO primario I NN . terciario
Regiao Languedoc-Roussillon
Tipo branco > Anadlise olfativa
P “ 5 notas de damasco, péssego e mag¢a maduras,
Castas Grenache Blanc, Vermentino, Roussanne e Viognier DESCRICAO integradas a nuances amanteigadas e de especiarias,
Teor Alcoélico 13.5% além de laranja e limao cristalizado, finalizando com
’ delicados toques minerais e de flores
Maturacgao 6 meses em barricas de carvalho francés e americano
TemPeratura de 8 a 10°C INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
Servigo
Guarda até 2035 DOCURA seco N doce
Decanter - ACIDEZ baixa I NN S - alta
Premiacées 91 pts James Suckling | 90 pts Decanter World Wine Awards | TANINO baixa alta

Ouro - Vignerons Indépendants

,-\’3_}/~., Anilise gustativa CORPO leve N N aw encorpado
Wl e PERSISTENCIA curta N N N longa

T se mostra um branco encorpado e sério. A acidez

Aglomerada Borgonha DESCRICAO suculenta sustenta o conjunto e equilibra a riqueza
de fruta, conferindo tensdao e fluidez ao paladar. Ha

- profundidade de sabor, boa concentragdo e um final
APRESENTACAO VINUMDAY longo, marcado por persisténcia e definigcdo

O endlogo Jean Claude Mas é reconhecido por entregar alguns dos vinhos com a melhor relagdo prego- I peixe I crustaceo [ ave I suino
qualidade da Francga.<br /><br />Se isso ja fica claro nos exemplares de entrada, ao subir para o topo da CARNES .

. . . . T I cordeiro gado caga curada
gama, essa proposta se torna ainda mais evidente.<br /><br />A face mais ambiciosa do produtor se
expressa nos vinhos do Chateau Paul Mas, propriedade situada a cerca de 10 km do Mar Mediterraneo. QUEIJOS frescos NN moles B nédios I duros
Nessa faixa do Languedoc, a influéncia maritima atua moderando as temperaturas e prolongando o ciclo
de maturagao, favorecendo maior equilibrio entre cqncentragéo e acidez.<br /><br />0 Parcelle DA TERRA M hortalicas I legumes cereais M cogumelos
Belluguette é o Unico branco do Chateau Paul Mas. E um verdadeiro icone, cujo corte reldne Grenache o B
Blanc, Vermentino, Roussanne e Viognier, em um perfil que remete claramente a sua regido vizinha, o Y CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
Rhéne. Sem exageros: entrega complexidade e estrutura comparaveis a um Chateauneuf-du-Pape //{\‘5
Blanc, por um terco do preco — ou até menos.<br /><br />O vinho nasce integralmente do vinhedo TEMPEROS I pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
denominado Belluguette, na porgdo de Montagnac, sobre solos predominantemente calcarios, com
presenca de cascalhos, além de serem ricos em fésseis maritimos.<br /><br />As uvas sdo colhidas a noite DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

para preservar o frescor. Cada variedade é vinificada separadamente: Viognier e Roussanne
fermentaram em tanques de ago inox e maturam por 6 meses em barricas (60% carvalho francés e 40%

americano), enquanto Vermentino e Grenache permanecem integralmente em ago inox. DESCRIGAO morue ala lyonnaise, foie gras, lagostas, tilapia com molho de
curry verde, tagine de tamboril com alho, blanquette de veau
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