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Vinho Domaine Zusslin Chasselas Wolfhag 2020 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Valentin Zusslin
Safra 2020 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca Anilise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Alséacia DESCRICAO
Tipo branco
Castas Chasselas INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcodlico 10,5% DOCURA seco doce
Maturagao em foudres de carvalho .

ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 10 a 12 °C . .
Servico Analise gustativa TANINO baixa alta
Guarda 2031 CORPO leve encorpado
Decanter - .

. PERSISTENCIA curta longa

Premiagodes

DESCRICAO

VEDANTE TACA
peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES
cordeiro gado caca curada

Natural Riesling QUEIJOS frescos M mMoles médios duros
~ DA TERRA [ hortalicas [l legumes cereais cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY ¢ ° °
CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas Il frutas sobremesas chocolate

Valentin Zusslin € um domaine de referéncia na Alsacia e esteve entre os primeiros a adotar praticas
biodindmicas na regido.<br /><br />Localizado em Orschwihr, pertence & mesma familia ha 13 geragdes.
Sua histéria comecou em 1691, logo apds a Guerra dos Trinta Anos, quando Jodocus Cislé, um viticultor
suico, se estabeleceu na regido ao lado de Barbara Vogel. Desde entdo, a propriedade nunca deixou a
familia.<br /><br />Entre suas particularidades estd o cultivo de Chasselas, uma uva de origem suica
pouco comum na Alsacia, onde ocupa apenas 66 hectares. Ainda assim, Zusslin mantém parcelas
antigas da variedade, com vinhedos de aproximadamente 50 anos.<br /><br />Com uvas do emblematico
vinhedo Wolfhag (arbusto de lobo em alsaciano), a safra 2020 marca a terceira edigdo deste Chasselas. O
exemplar reafirma sua personalidade prépria e assume, definitivamente, um lugar de protagonismo no
potfélio do domaine.

D ESCRIQAO salmao grelhado ao molho teriyaki, sobrecoxa de frango tostada
com puré de berinjela, pato laqueado, joelho de porco assado no
forno com batatas cozidas, frutas secas e queijos moles
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