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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Domaine Séguinot-Bordet Petit Chablis 2022 N -
. . L <0O> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Domaine Séguinot-Bordet amarelo-palha
Safra 2022
B INTENSIDADE baixa N NN s alta
Pais Franca -

. EVOLUCA imari iari
Regido Borgonha OLUCAO primario I terciario
SubRegido Petit Chablis r._.«> Analise olfativa . .

frutas citricas e de polpa branca, como lima, pomelo,

Tipo branco DESCRIGAO passego e macé-verde, escoltados por um elegante
floral que remete a camomila, finalizando com toques

Castas Chardonnay minerais sutis
Teor Alcoélico 12,5%
Maturacao em tanques de ago inox INTENSIDADE  baixa NS N N alta
Temperatura de o
Servico 10 a12°C DOGCURA seco N doce
Guarda 2027 ACIDEZ baixa I N P - alta
Decanter ; TANINO baixa alta
Premiagdes . .

<> Anilise gustativa CORPO leve NN N encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta NN NN longa
N um exemplar leve e muito fresco, que demonstra
DESCRICAO

sabores de frutas citricas e de polpa branca com
Natural Borgonha . - R .
6tima profusdo, levando a um fim de boca muito

saboroso
APRESENTACAO VINUMDAY

I peixe N crustaceo ave suino
CARNES

cordeiro gado caga curada

QUEIJOS I frescos M moles M médios M duros

DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais cogumelos

pu AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
% CULINARIA

4 TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_ ostrasin natura, quiche lorraine, mexilh&es, sushi, camaréo
DESCRIGAO empanado, fish and chips, sardinha assada,
omelette, andouillette, escargot, queijos Gouda, Gruyere e de
cabra
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