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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Domaine Romain Moniot-Nié Ladoix Vieilles Vignes Rouge 2022 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Domaine Romain Moniot-Nié
Safra 2022 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca Anilise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Borgonha DESCRICAO
SubRegido Ladoix (Cote de Beaune)
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Pinot Noir DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 14,12% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 12 a 15 meses em barricas de carvalho (10% novas) . .

Anidlise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de °
S . 14 a 16 °C
ervico CORPO leve encorpado

Guarda 2036 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 minutos

DESCRICAO

Premiagdes

eixe crustaceo [ ave I suino
VEDANTE TACA CARNES p

cordeiro gado caca curada

QUEIJOS frescos moles M médios M duros

Natural Bordeaux . .
DA TERRA [ hortalicas [l legumes [l cereais M cogumelos

APRESENTACAO VINUMDAY CULINARIA AMIDOS I massas M risotos M polenta M tubérculos

TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

O Domaine Romain Moniot-Nié é uma pequena propriedade familiar da Borgonha, com tradicdo
vitivinicola que remonta ao século XIX. Em uma fase decisiva da histéria do Domaine, Romain Moniot
assumiu sua gestdo aos 23 anos, trazendo um olhar pessoal para o manejo dos vinhedos e a elaboracao
dos vinhos, mantendo o respeito pelas praticas tradicionais.<br /><br />0 Ladoix Vieilles Vignes é
originario da denominagao de Ladoix, situada no sopé da colina de Corton, no norte da Cote de Beaune.
Essa localizagdo confere ao terroir caracteristicas ideais para a Pinot Noir, combinando solos argilo-
calcarios e bem drenados com microclimas que favorecem maturagao equilibrada das uvas e a delicada
expressdo da casta.<br /><br />As videiras utilizadas tém cerca de 35 anos e sdo cultivadas sob praticas
agricolas sustentdveis. O vinho é maturado entre 12 e 15 meses em barricas de carvalho, sendo 10% delas
novas.

DESCR'QAO andouillettes, kebab, cuscuz marroquino, pot-au-feu, torta de
frango com cogumelos, queijos Gruyere, Gouda e Roquefort
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