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Vinho Domaine Des Verchéres Macon-Mancey 2018
Vinicola Domaine des Verchéres

Safra 2018

Pais Franca

Regido Borgonha

Tipo tinto "">
Castas 100% Gamay

Teor Alcoélico 12.5%

Maturacgao em tanques de acgo inoxidavel

;ZI::,?:;atura de 14° a 16°C

Guarda até 2027

Decanter 15 a 30 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Silicone Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Situado ao norte do Beaujolais, o Maconnais fica no sul da Borgonha, sendo o maior distrito tanto em
vinhedos cultivados como em volume fabricado. Quem domina sdo os vinhos brancos, beirando 90% da
producao, tendo como referéncia a famosa AOC Pouilly-Fuissé. Os escassos tintos, diferente do restante
da Borgonha (onde quem reina é a Pinot Noir), sdo elaborados em sua grande maioria pela variedade
Gamay.

A e .
<~ Analise gustativa

No norte do Maconnais temos uma das poucas designa¢des geograficas que produzem vinhos tintos, a
AOC Macon-Mancey. No coragao da denominacado, na minuscula comuna de Royer (de pouco mais de
100 habitantes), a familia Dupuis cultiva organicamente ha trés geragdes 27 hectares de vinhedos (sendo
8 de Gamay) plantados em solo vermelho, rico em ferro, de composi¢do calcaria-argilosa.

As uvas Gamay que ddo vida ao Domaine Des Verchéres Macon-Mancey 2018 sdo vinificadas
cuidadosamente, sofrendo uma maceragédo pré-fermentativa a frio entre 4 a 5 dias, para enfim serem
delicadamente prensadas e o mosto ser colocada em tanques de aco inox. Nestes, as fermentagdes
alcodlica e malolatica sdo realizadas e o vinho é engarrafado assim que estabilizado.

<0> Analise visual

Analise olfativa

$2 CULINARIA
A

DESCRICAO o o )

vermelho rubi brilhante de média intensidade
INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUGCAO primario I N terciario

DESCRICAO frutas vermelhas, prlnc_lpalmente frgscas, escoltadas
por notas levemente picantes, de pimentas verde e
vermelha, e delicadas notas florais

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

DESCRICAO elegantissimo, com tanlno.s suaves e r_nacms .
contrastando com uma acidez maravilhosa e muito

CARNES

salivante

peixe crustaceo [l ave I suino

cordeiro gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS massas [l risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO peito de pato com redugédo de vinho do porto, filé suino na

manteiga com ervas, risoto de cogumelos, terrines, charcutaria e
queijos
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