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Vinho Domaine de la Béche Morgon Vieilles Vignes 2020

Vinicola Domaine de la Béche

Safra 2020

Pais Franca

Regido Beaujolais

SubRegido Morgon

Tipo tinto

Castas Gamay

Teor Alcoélico 13%

Maturacdo 95% do vinho estagiou de 9 a 10 meses em foudres de 5000 e

Temperatura de

A 16 a 18°C
Servigo
Guarda até 2027
Decanter 15 a 30 minutos

Premiagdes 92 pts James Suckling

6000 litros e 5% estagiou em barricas de carvalho de 225 litros

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

Natural

Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Este 100% Gamay representa fielmente o Domaine de la Béche, uma honravel propriedade familiar que
a 7 geracdes é mantida pela familia Depardon, em um dos Crus de Beaujolais. Sua elaboragdo decorreu a
partir de videiras que possuem de 70 a 100 anos, cultivadas nos 6 c/imats diferentes de Morgon: Les
Charmes, Cote du Py, Corcellette, Douby, Grand Cras e Micouds, dreas cujo solo é caracterizado pelas
chamadas roches pourries, resultado da decomposi¢do do granito e do xisto.

Morgon Vieilles Vignes foi elaborado de maneira minuciosa, com bagas selecionadas e cuja
fermentagdo ocorreu espontaneamente através de leveduras indigenas. A maior parte do vinho maturou
durante 9 a 10 meses nos grandes e tradicionais foudres, que geragdes anteriores da familia Depardon
costumavam utilizar, enquanto uma menor parcela (5%), permaneceu em barricas de carvalho.
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purpura de média intensidade

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN NN N . alta

primario N terciario

DESCRICAO muito intenso, repleto de frutas vermelhas frescas e
maduras, com destaque para a cereja; notas de kirsch,
violetas e grafite completam o conjunto

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

cheio de energia, esse belo cru de Beaujolais entrega
um conjunto muito expressivo, repleto de sabor; os

DESCRIGCAO . o
taninos domados vem escoltados por uma belissima
acidez, com fruta plena e nuances terrosas dando
complexidade ao vinho

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros

DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,
charcutaria de alta qualidade e queijos de média intensidade em
geral
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