INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

VINUM-DAY

fit. 2014

Domaine Brisebarre Vouvray Demi-Sec 2008 -

Domaine Brisebarre > Anilise visual
2008

Franca

Vouvray (Vale do Loire)
branco ,__,> Analise olfativa
100% Chenin Blanc

13%

minimo de 6 meses em barricas de carvalho francés
10° a 12°C

até 2058

A e .
<~ Anadlise gustativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRICAO
a

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

DESCRICAO

marelo dourado

baixa alta

primario terciario

compota de frutas brancas, como abacaxi em calda,

damascos cozidos, notas de lichia, mel e um toque
mineral (que lembra a tradicional "pedra de isqueiro")

INTENSIDADE
DOCURA
ACIDEZ
TANINO
CORPO

PERSISTENCIA

baixa alta

seco doce
baixa alta
baixa alta

leve encorpado
curta longa

ataque levemente adocicado, amparado por um

DESCRIGAO  frescor fabuloso; é incrivelmente intenso, mostrando
um sabor inconfundivel de maga verde, com grande
persisténcia

peixe crustaceo ave suino
Vamos comegcar nossa resenha falando do Unico defeito deste vinho: o rétulo. Um branco deste calibre CARNES .
merecia uma apresentacio mais elegante! Com excecio deste detalhe, espere dele uma experiéncia cordeiro gado caca curada
magnifica! Esquega o Demi-Sec do rétulo, este vinho é praticamente seco (na AOC Vouvray o limite de L.
p o < R "< . . . QUEIJOS frescos moles médios duros
acUcar para enquadramento na classificacdo "Demi-Sec" é de apenas 4 gramas/litro). Seu aroma é algo a
parte: exibe frutas brancas em compota, como abacaxi em calda e damascos cozidos, com notas de DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
lichia, mel e um denso toque mineral (que lembra a tradicional "pedra de isqueiro"). Na boca o leve Q2 CULINARIA
adocicado se restringe ao ataque, que é amparado por um frescor fabuloso. E incrivelmente intenso, /’% AMIDOS Mmassas risotos polenta tubérculos
mostrando um sabor inconfundivel de maga verde, com grande persisténcia e muito equilibrio. De 'tirar
o chapéu"! TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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