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Vinho Decelle Villa Nuits-Saint-Georges 2015 - -
. . <> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Decelle-Villa - rubi
Safra 2015
o INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
Pais Franca R
. EVOLUGCAO primario I NN . terciario
Regiao Borgonha
SubRegido Nuits-Saint-Georges (Cote de Nuits > Anadlise olfativa
g ul I 9 ( uits) bl . frutas silvestres maduras (cereja, morango, framboesa),
Tipo tinto DESCRICAO  sous-bois, pimenta-branca, especiarias como baunilha,
Castas Pinot Noir cravo e anis, além de toques de cedro e chocolate ao
leite
Teor Alcoélico 13,3%
Maturacao 18 meses em barris de carvalho francés INTENSIDADE baixa HE . S S . o
Temperatura de °
Servigo 16218 °C DOCURA seco —. doce
Guarda 2030 ACIDEZ baixa I I N alta
Decanter 60 minutos TANINO baixa N I - alta
Premiagdes
CORPO leve I N encorpado

'@“’ Analise gustativa R
VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N NN N N e longa

Natural Bordeaux DESCRI(;AO

denota delicadeza e suculéncia de forma
muito harmoniosa, com taninos finos e
macios aliados a uma acidez salivante; a

complexidade olfativa se repete no palato,
APRESENTACAO VINUMDAY destacando em primeiro plano as frutas maduras
juntas de um mix de ervas secas

Decelle-Villa é a concretizagdo de uma parceria de sucesso entre dois grandes nomes, Olivier Decelle e

Pierre-Jean Villa. O primeiro € um grande produtor de vinhos fortificados em Roussilon e detentor do CARNES peixe crustaceo I ave Bsuino
Chateau Jean Faure, em Saint-Emilion. O segundo possui uma base de producéo no Vale do Rhéne, cordeiro gado I caca I curada
estando por tras das marcas Pierre Jean Villa e Les Vin de Viennes.

QUEIJOS frescos moles [ médios duros
Juntos, adquiriram uma vinicola na AOC Nuits Saint-Georges, que compreende a vila hombénima e a vila . .
de Premeaux Prissey. Esta é uma drea contemplada por 41 Premier Crus, os quais formam DA TERRA hortalicas legumes cereais NN cogumelos
uma verdadeira "espinha dorsal" da denominacado. No geral, as bordas sdo representadas pela i B

. >SP - ¢ o9 - . pres P NV . AMIDOS massas [l risotos polenta M tubérculos

denominacédo regional, enquanto as porc¢des centrais, que consistem em areas ricas no Z{\o CULINARIA
chamado Calcario Comblanchien, sdo de carater Premier Cru. - TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
Toda a regido possui o solo argiloso calcario tipico da Borgonha, de modo a conferir um carater potente e DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
bem estruturado aos vinhos elaborados com Pinot Noir.
Todas as uvas vinificadas pela Decelle-Villa advém da agricultura organica e biodinamica. As que DESCRICAO peito de pato com reducio de vinho do porto, filé suino na
originaram este exemplar foram colhidas de videiras com idade de 45 anos, cultivadas sobre um solo rico ¢ manteiga com ervas, risoto de cogumelos, terrines, charcutaria e
em o6xido de ferro, tipicamente encontrado nas melhores porcdes da AOC. Na adega, onde todos os queijos

processos foram conduzidos por gravidade, as uvas foram desengagadas e maceraram durante 21 dias. A
fermentagdo decorreu em barris de carvalho, onde o vinho também estagiou durante 18 meses, sobre as
borras finas.
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